






E N S A L A DA  L A  M O N A  $ 8

E N S A L A DA  L U N A  L L E N A $ 9

C E V I C H E  T E M P I S Q U E  $ 1 1

E M PA N A DA S  C A L L E  R E A L  $ 1 0

C R O Q U E TA S  P E Ñ A  B R U J A  $ 9

C A N A S TA S  2 5  D E  J U L I O $ 1 0

S O PA  A M O R  D E  T E M P O R A DA  $ 1 1



R O L L O S  C U L O  B L A N C O  $ 1 3

 Rollitos de berenjena rellenos de queso y hierbas con salsa de tomate natural.

P O L L O  C H O R O T E G A  $ 1 8

Pechuga  de pollo a la plancha en salsa de naranja con vegetales y bastones de yuca.

P O L L O  C A S C A J O  $ 2 0

Pechuga de pollo rellena de jamón y queso blanco en salsa cremosa, acompañada

con deliciosos vegetales salteados y arroz blanco.

L O M O  S A B A N E R O  $ 2 3

Lomo de res a la parilla, acompañado de vegetales asados y el tradcional chimichurri.

L O M O  M ATA N G A  $ 2 6

Lomo de res  bañado en salsa de hongos,  de vegetales y el puré de papa, para

disfrutar con un buen vino.

C E R D O  S A N TA  C E C I L I A  $ 2 3

Tradicional  plato de cerdo a la parrilla, tortilla de maiz, frijoles blancos y pico de

gallo.

M U R C I É L A G O  $ 1 9

Filet de pescado envuelto en hojas de plátano, hierbas y vegetales en salsa de coco y

curry con arroz.

Z O N A  A Z U L  $ 1 9

Filet de pesca del día empanizado con pinol, servido con patacones, vegetales  y la

tradicional salsa tártara para acompañarlo,



TAC O S  M U R U N DA N G A  $ 1 7

$ 1 9

E S PA G U E T I  L A S  L I L A S  $ 1 7

F E T U C C I N I  D E L  C A M P O  $ 1 5

$ 1 5

A R R O Z  VO N  S E E B AC H S  $ 1 7

A R R O Z  N AYA R I T  $ 1 7

$ 1 4



$ 1 3

$ 1 4

$ 9

D E D I T O S  O S O  D E  C A B A L L O $ 1 3

Q U E S A D I L L A  L A  PA N T E R A  $ 1 0



PA S T E L  C U R U B A N DA  $ 9

T R E S  L E C H E S  G U I P I P Í A  $ 9

C R E PA  L A  L L O R O N A  $ 9

P O S T R E  D E L  D Í A  $ 9




