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SODRA LARM

BAR2eBISTRO

A LA CARTE

FORRATT

Matjesill ... 125
hackat agg, rodlok, graslok, graddfil, dill, kokt potatis,
brynt smér

Arancini ... 155
med majscréme, riven tryffelpecorino, farsk tryffel

Litenrabiff..................................... 149
rabiff pa flankstek, dijonnaise, aggula, silverlok, kapris,
senapspicklad rédbeta, krasse

ldgg till pommes med riven parmesan . .. ............ 30

VECKANS LUNCH

serveras mellan 11.30 - 14.30

VARMRATT

Storrabiff.............................. 269
rabiff pa flankstek, dijonnaise, aggula, silverlok, kapris,
senapspicklad rédbeta, krasse, parmesanpommes

Biff Rydberg ............................. 295
oxfilé, tarnad potatis, 6lbrasserad |6k, senapscreme,
kram pa aggula, pepparrot

Chevrechaud .................................. 185
gratinerad getost, saltbakade rodbetor, korsbarstomater,
rodlok, rostade hasselnotter, senapsdressad sallad

Handrullade kottbullar..................... 195

potatispuré, graddsas, pressgurka, rarérda lingon

MANDAG - ONSDAG

Bakad kycklinglarfilé
med rostad potatis, smérsjuden morot,
morotscrudité och kramig dragonsas

Ricottafylld tortellini
med mozzarella, krasse,
rostade pumpakarnor och tomatsas

Dagens fangst
med rakor, pepparrot, hackat agg,
potatispuré och brynt smor

TORSDAG - FREDAG

Wallenbergare
med potatispuré, franska arter
och rédvinssky med brynt smoér

SNACKS

Naturellt Ostron 35
Nocellaraoliver 45
Blandade nétter 55
Mangalicaskinka med krispigt surdegsbrod 95
Pommes med riven parmesan & dijonnaise 75
Gruyére med honung fran Kallered 85

Sardeller med citron, smor, krispigt surdegsbrod 95

Kramig risotto
med rostad tomat, zucchini,
rostade frén och parmesan

Fisk- och skaldjursgryta

med rostad fankal, picklad morot,

DESSERT

Praliner 2 stycken handgjorda fran Kampanilen 55

Créme Bralée med sorbet & marconamandlar 95

krutonger, dillaioli och smérad skaldjussky



