
Tisdag - Lördag * Öppet 5:00 pm - 10 pm

50:- 

190:- 

165:-

Marinerade oliver

 (1,7)

Marinated olives 

Räksmörgås på danskt rågbröd med dillmajonnäs och ägg (1,2,3)  
Prawn sandwich on Danish rye, dill mayonnaise and egg (1,2,3) 

Ekologiska ostar från lokala gårdsmejerier, urval av charkuterier 
Locally sourced ecological cheeses, fine selection of charcuterie (1,7) 

Skagen på 
surdegstoast 

Skagen på surdegstoast, sikrom och örtolja 
(1,2,3,4,10) 

Skagen on sourdough toast with roe and 
herb oil (1,2,3,4,10)

Halv/Half 150:- Hel/Whole 245:-

Sparrisrisotto 
Sparrisrisotto med bakade körsbärstomater och nässelpesto (7,12) 250:-

Asparagus risotto with baked cherry tomatoes and nettle pesto (7,12)

Grillad kalventrecôte 
Grillad kalventrecôte med grönpepparsås, hemgjord salsiccia, bräserad endive och dillkroketter (1,3,7,9,12) 280:- 
Grilled veal ribeye with green pepper sauce, homemade salsiccia, braised chicory and dill crouquettes (1,3,7,9,12)

 Halstrad abborre
Halstrad abborre med champagneskum, rökta musslor, babybetor, morot- och vaniljpuré samt pommes pont neuf (2,4,7,12) 
275:-Pan fried perch with champagne foam, smoked mussels, baby beets, carrot and vanilla purée and pommes pont neuf 
(2,4,7,12)

Högrevshamburgare
Högrevshamburgare med brioche, chipotlemajonnäs, avokado, picklad rödlök och pommes frites (1,3,7,10) 235:-

Chuck steak burger with brioche, chipotle mayonnaise, avocado, pickled red onion and fries (1,3,7,10)

"Beyondburgare"
Vegetarisk burgare med brioche, chipotlemajonnäs, avocado, picklad rödlök och pommes frites (1,3,7,10) 235:-
Vegetarian burger with brioche, chipotle mayonnaise, avocado, pickled red onion and fries (1,3,7,10)
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Fördrink!
Kylda bubblor, gott vin på glas, hantverksöl eller en cocktail?

Du vet väl att vi alltid har goda alkoholfria alternativ? Fråga din servitör!

Caesarsallad
Caesarsallad med kyckling från Knäred 

eller avokado och halloumi samt 
färskhyvlad parmesan och krutonger 

(1,3,4,7,10) 

Caesar salad with chicken from Knäred or 
avocado and halloumi with freshly shaved 

parmesan and crutons (1,3,4,7,10) 

Halv/Half 150:- Hel/Whole 245 :- 

Varmrätter

Smultronparfait
Smultronparfait, färska svenska jordgubbar, mandelflarn (1,3,7,8) 150:-
Wild strawberry parfait, Swedish strawberries, almond crisp (1,3,7,8)

Urval av hemgjorda tryfflar
Selection of homemade truffles 4 pieces  (7,8,12) 90:-

Dessert

Följ oss i sociala kanaler

@hotelbirgerjarl

Förrätter

Snacks

Scan me

Ge bort en god gåva!
Köp ett presentkort på en middag i vår restaurang, presenten som uppskattas! 

Skanna koden nedan och landa i vår presentkortsshop. 

Våra mejerier och grönsaker är 
ekologiska och närodlade i den mån 
det går. All fisk är MSC-miljömärkt. 

Our dairies and vegetables are pref-
erably organic and locally grown. 

All fish is MSC eco-labelled.

Allergener | Allergens 
1. Gluten | Gluten 2. Kräftdjur | Crusteceans 3. Ägg | Egg 4. Fisk | Fish 5. Jordnötter | Peanuts 6. Sojabönor | Soyabeans
7. Mjölk | Milk 8. Nötter & mandel | Nuts & almonds 9. Selleri | Celery 10. Senap | Mustard 11. Sesamfrön | Sesame seeds
12. Svaveloxid & sulfit | Sulphur dioxide & sulfit 13. Lupin | Lupin 14. Blötdjur | Mollusk
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