
ขาวแชฤดูรอนตำรับชาววัง

THAI SUMMER DELIGHT
 –  KHAO CHAE SET  –

Celebrate the essence of Thailand’s royal summer tradition
with Khao Chae, reimagined by our Executive Chef Phukvarun at Bangkok’78

AVAILABLE THROUGHOUT MARCH - APRIL 2026

ONLY AT THB 1,150++ PER SET



 –  KHAO CHAE SET  –
ขาวแชฤดูรอนตำรับชาววัง

ปลาช่อนสิงห์บุรีแห้ง แตงโมสองสี 
Watermelon Sprinkled with Sweet Dried Fish
and Crispy Shallots 

ข้าวหอมมะลิ แช่นํ�าอบควันเทียน
ลอยดอกกุหลาบมอญ กระดังงา มะลิ และชมนาด 
Rice in Flower-Scented Water 

ลูกกะปิ 
Deep-Fried Fish and Shrimp Paste Balls 

พริกหยวกสอดไส้กุ้ง และหมู ห่อด้วยหรุ่มไข่ 
Deep-Fried Young Pepper Stuffed
with Minced Pork & Shrimp, Wrapped in Fried Egg 

หอมแดงสอดไส้ปลาช่อน ถั­วลิสง
และมะพร้าวคั­ว 
Deep-Fried Shallot Stuffed with Fish,
Peanuts and Toasted Coconut 

หมูฝอยกรอบ 
Crispy Shredded Pork 

เนื�อฝอยผัดหวาน 
Shredded Beef Caramelized with Coconut Sugar 

ปลายี­สนผัดหวาน 
Sweetened Spotted Eagle Ray Balls 

ปลาช่อนผัดหวาน 
Deep-Fried Snakehead Fish Caramelized
with Coconut Sugar 

ไชโป๊วเจ็ดเสมียนผัดหวาน 
Sweetened Pickled Turnips 

ไข่แดงเค็ม ชุบแป้งทอด 
Deep-Fried Salted Duck Egg Yolk 

ดอกอัญชันสอดไส้กุ้งทอดสามเกลอ 
Deep-Fried Butterfly Pea Flower Stuffed
with Prawn 

หมูเปีย 
Deep-Fried Pork Marinated with Salty Fish & Egg 

กุ้งหวาน 
Fried Shrimp Caramelized with Coconut Sugar



 –  SCENT OF SUMMER  –
สุคนธรสแหงคิมหันต

ปลาแหงแตงโม | PLA HAENG TAENGMO 220 
Watermelon, dried fish, jasmine, salt 

มะลิ | MALI  220
Jasmine, elderflower, Lod Chong Kati syrup, acid water 
 
สมฉุนกรานิตา | SOMCHOON GRANITA  220
Lychee, Marian plum, citrus, jasmine, ginger 


