
D I N E R  Q U A T R E  M A I N S

225€ par personne
menu 100% végétal
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Bouchées du potager

La salade du jardin, 
Petits pois, bouquet d’herbes et huile de cosse torréfiée. 

Émulsion à la cardamome verte.

La tomate, compressée, feuille de capucine. 
La tomate, en tartare, pain à la tomate. 

La tomate, à boire, accompagnée d’un sorbet.

La carotte rôtie, jus de lapin et graines de moutarde.

La tomate fumée et déshydratée, 
suc de poisson de roche, miel, oignon et prunes. 

Huile de basilic et pain de tomate rôti.

Artichaut frit, velouté de canard, 
jus de canard et moelle noir des abats.

Pré-desserts

Confits d’olives, fenouil et glace à la menthe.

Lieven  Van  Aken  x  Lo i c  V i l l emin


