
ENTRADA

PLATO PRINCIPAL 

POSTRES

VALOR $28.900 p.p.

BEBESTIBLES
Agua /  Gaseosa /  Ca fé amer icano /  Té /  In fusiones.  

$ 9.500 p.plato.

$ 18.900 p.plato.

$ 8.500 p.plato.

“Museo Colonial”

Crema de zapa l lo ita l iano con ragout de tomates con a lbahaca y
crocante de pereji l .

Ensa lada con camarones especiados,  pa lmito,  tomate cherr y y tostada.

Tatak i  de atún sobre puré de habas y ensa lada de cochay uyo.

Tomate grat inado sobre puré de zanahor ia y mix de lechugui l las. Vegano

Vegano

Fi lete de t rucha meuniere sobre habas a la crema,
 sa lsa de a lcaparras y brotes con a lgas en aceite de anchoas.

Meda l lones de pol lo rel lenos con champiñones sobre 
puré de papa cremoso y ka le con tomate cherr y en sa lsa de aza f rán.

Churrasco de ternera acompañado de 
porotos con mazamorra y ensa lada a la chi lena.

A lbóndigas veganas con chancao de papa y verduras a l  ol iva.

Cheesecake de chocolate blanco con arándanos y ragout de berr ies.

Kuchen de nuez con helado de dulce de leche.

Strudel de manzana con crema pastelera y helado de va ini l la.

Panqueque de manzana y canela rel leno con crema. Vegano


