
- Menú de cuatro tiempos -
Elige una opción de cada categoría:

Entrada Fría
Ensalada de frutos rojos con queso gorgonzola.

Ensalada César de la casa.

Entrada Caliente
Crema de brócoli acompañada de focaccia y aceite 

de chile.
Sopa de tomate acompañada de Pan Bao.

Platos Fuertes
Risotto a la marinera con mejillones y camarones al 

ajillo.

Ribeye a la parrilla en salsa de mostaza y hongos, 
acompañado de papas salteadas y coliflor a la 

parrilla.

Osobuco en salsa cremosa de vino tinto, servido con 
puré de papa y vegetales salteados.

Brocheta de vegetales a la parrilla con reducción de 
vino tinto y miel, sobre puré de zanahoria y calabaza.

Postre
Queque de brownie y mora con chantilly de limón.

$85 por persona con copa de vino de la casa

Impuestos incluidos*
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