
 

07.10.2025 
13.10.2025 

12:30 – 16:00 

ENTRANTE – ENTRÉE - STARTER – VORSPEISEN 

Carpaccio de pescado con cítricos, aceite de oliva virgen y canónigos 
Carpaccio de poisson aux agrumes, huile d'olive vierge et mâche 

Fish carpaccio with citrus fruits, virgin olive oil and lamb's lettuce  
Fischcarpaccio mit Zitrusfrüchten, Olivenöl und Feldsalat 

O – OU – OR – ODER 

Crema de calabaza con queso mahones y teriyaki 
Crème de potiron au fromage mahones et teriyaki 

Pumpkin creamy soup with Mahones cheese and teriyaki sauce 
Kürbiscremesuppe mit Mahones-Käse und Teriyaki 

PRINCIPALES – PRINCIPALS - MAIN COURSE – HAUPTGERICHTE 

Lomo de bacalao, salteado de col y pasas, puré de guisantes y salsa beurre blanc 
Filet de morue, sauté de chou et raisins secs, purée de petits pois et sauce beurre blanc 

Cod with sautéed cabbage and raisins, pea purée and beurre blanc sauce 
Kabeljaufilet, sautierter Kohl mit Rosinen, Erbsenpüree und Beurre-Blanc-Sauce 

O – OU – OR – ODER 

Carrillera de cerdo duroc al vino tinto con lingote de patata al tomillo y verduras asadas 

Joue de porc duroc au vin rouge avec lingot de pomme de terre au thym et légumes rôtis 

Duroc pork cheeks in red wine with thyme potato lingot and roasted vegetables 
 Duroc-Schweinebacke in Rotwein mit Thymian-Kartoffeln und gebratenem Gemüse  

POSTRES – DESSERTS - DESSERTS – NACHTISCH 

Mil hojas de crema pastelera con frutos rojos 

Mille-feuille à la crème pâtissière avec fruits rouges 

Mille-feuille with pastry cream and red berries 
Mille-Feuille mit Konditorcreme und roten Beeren 

 
O – OU – OR – ODER 

 
 Tarta de mousse de fresas  

 Tarte à la mousse de fraises 

Strawberry mousse tart 

 Erdbeermousse-Torte 


