
* Prix nets en euros par personne, service inclus et TVA incluse, hors boissons.
Une liste des allergènes est disponible auprès de nos équipes. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Menu d’avant

FÊTES
À PARTIR DU 1ER DÉCEMBRE 2025

ENTRÉES

Carpaccio de Saint-Jacques aux agrumes............................................ 11 €
Main de bouddha & citron caviar

Foie gras de canard IGP............................................................................ 14 €
Chutney de figues & noix, pain toasté

PLATS

Ballotine de lotte aux algues................................................................... 26 €
Crémeux de panais, tartare marin & bisque de langoustines maison

Pavé de cerf, cromesquis de pomme de terre................................... 23 €
Cèpes en jus corsé & parfum de sous-bois

DESSERTS

Forêt noire revisitée................................................................................... 12 €
Cylindre chocolaté, mousse fondante & amarena cœur coulant

Bonnet de Noël........................................................................................... 11 €
Orange, passion & biscuit japonais


