
WEIH-
NACHTEN 
UND
SILVESTER

TISCH
RESERVATION

ÖFFNUNGSZEITEN
FEIERTAGE
24. DEZEMBER 23
25. DEZEMBER 23 
26. DEZEMBER 23
31. DEZEMBER 23
START SILVESTERDINNER
1. UND 2. JANUAR 24

GESCHLOSSEN
06:30 – 23:00  UHR
06:30 – 23:00  UHR
19:00 – 01:00  UHR
19:00 – 19:30  UHR
06:30 – 23:00  UHR

HOTEL KRONE UNTERSTRASS ZÜRICH
SCHAFFHAUSERSTRASSE 1
CH-8006 ZÜRICH
TEL +41 44 360 56 56
INFO@HOTEL-KRONE.CH
WWW.HOTEL-KRONE.CH

WEIHNACHTEN SILVESTER



WEIHNACHTSMENU
2023

SILVESTERMENU
2023

ENTENLEBER TERRINE 
MIT PORTWEIN VERFEINERT  |  SAUTERNES-GELÉE 
WÜRZIGES FEIGEN-CHUTNEY   |  FRISÉE-BLÄTTER  |  TOAST

STEINPILZ-ESSENZ 
MIT REMY MARTIN PARFÜMIERT  |  GEMÜSESTREIFEN
BUCHENPILZE  |  RICOTTA-RAVIOLI 

TOMATEN-SORBET 
AUS DATTERINI-TOMATEN  |  KUMQUATS  |  BASILIKUM

«SKREI» KABELJAUFILET
MIT HONIG MARINIERT
GEBRATEN  |  MISO BEURRE-BLANC
PETERSILIENWURZELPÜREE  |  BLATTSPINAT 

RINDSFILET
ARGENTINISCHES ANGUS-BEEF
ROSA GEBRATEN 
ROTE BANYULS-KRUSTE
SAUCE BORDELAISE  |  MALZIGE UR-KAROTTE
ROSENKOHLBLÄTTER
BUTTERNUSS KÜRBIS MILLE-FEUILLE

SCHOKOLADEN-TÖRTCHEN 
MIT ARABICA-KAFFEEMOUSSE GEFÜLLT 
BLAUBEEREN-TRÜFFELKOMPOTT
MILCHSCHOKOLADE  |  KARAMELLISIERTE MANDELN

CHF 130.–

LOSTALLO SWISS ALPINE-LACHS
HAUSGEBEIZT

INDISCH MARINIERT 
KNACKIGER RANDENSLAW

ORIENTALISCH PARFÜMIERTE MANDARINE 
CURRY-CRUMBLE

KOKOSNUSS-CREME 

KAROTTEN-VELOUTÉ 
KAMILLE

PASSIONSFRUCHT
 GESTOCKTE KÄSECREME

RUCHBROT-CROÛTONS

KALBSDUETT
GEBRATENES FILET

GESCHMORTES MÜSLI
SÄMIGE, HELLE PORTWEINSAUCE

CREMIGES ERBSENMOUSSE
SAISONALES GEMÜSEBOUQUET 

TESSINER POLENTA-SCHNITTE 

TARTE AU CITRON 
SÄMIGE ZITRONEN-BUTTERCREME

MÜRBETEIGBODEN 
LUFTIGE BAISER-HAUBE

LITCHY-KOKOSKOMPOTT

CHF 90.–


