
ENTRADA

PLATO PRINCIPAL 

POSTRES

VALOR $28.900 p.p.

BEBESTIBLES
Agua /  Gaseosa /  Ca fé amer icano /  Té /  In fusiones.  

$ 9.500 p.plato.

$ 18.900 p.plato.

$ 8.500 p.plato.

Crema de papa acompañada de zucchini  y brandada de sa lmón.

Tár taro de pulpo sobre chancao de papa y 
camarón especiado con pa lta.

Ensa lada de camarones especiados,  
pa lmitos,  tomate cherr y y tostada.

Carpaccio de zapa l lo ita l iano. Vegano

Vegano

Cost i l la r  a la Chi lena,  acompañado de puré de papa picante y
 espinaca sa lteada.

Pescado f r ito acompañado de arroz,  
ensa lada a la chi lena y sa lsa tá r tara.

Picaña de ternera con creps l ionesa.

Canelones rel lenos con 
quínoa pr imavera l  y  sa lteado or ienta l.

Pi rámide t ropica l  acompañado de helado de mango.

Semi fredo de naranja rel leno con
syrup de chocolate y crema de plátano.

Crème Brûlée de canela y naranja con 
helado de f rut i l la.

Kuchen de manzana con crumble de a lmendras,  
canela y romero, acompañado de helado de va ini l la.

Vegano

Te sugiere


