
CHEF RODRIGO DE LA CALLE

LA NATURALESA VEGETAL I ELS SEUS PRODUCTES SÓN 

EL PILAR FONAMENTAL DE LA NOSTRA CUINA, ACCEPTEM 

LA SEVA TEMPORALITAT I EVANESCÈNCIA, AXÍ 

ACONSEGUIM LA SEVA MÀXIMA EXPRESSIÓ CULINÀRIA



MENÚS DEGUSTACIÓ
BY RODRIGO DE LA CALLE

GASTROBOTÁNICA ..................................... 70
MARIDATGE DE VINS .................................. 43

TERRA I MAR ........................................ 85
MARIDATGE DE VINS .................................. 49

EXPERIÈNCIA VERDA .................................. 105
MARIDATGE DE VINS .................................. 64

FORMATGES I PA

FORMATGES ARTESANS O VEGANS ........................ 21
PA DE TÈ VERD ...................................... 6

PREUS EN EUROS AMB IVA INCLÒS



APERITIUS

TARTAR DE REMOLATXA, POMA I COLIRAVE (1u) ........... 4

CRESTES DE COL XINESA KIMCHI (1u) ................... 4

CROQUETA CREMOSA D’ESPINACS I KALE (1u) ............. 4

SOPA DE PASTANAGA AMB ARREL 
DE LOTUS CRUIXENT (1 xarrup) ........................ 4

LÀMINES DE NAP ENCURTIT AMB ESPÈCIES (4u) ........... 4

VEGETALS I FONGS

GASPATXO DE REMOLATXA AMB FRUITS VERMELLS, 
COCO GELAT I ALFÁBREGA ............................. 18

PORROS AL VAPOR AMB CREMA DE PEBROTS VERDS FREGITS 
I AMANIMENT DE GINGEBRE............................. 18 

LLAMINES DE PEBROTS VERMELLS ROSTITS AMB AMANIMENT 
DE SALMOREJO, ROVELL D'OU I CAVIAR DE TRUITA ....... 22 

FLOR DE CARXOFA AMB PILPIL DE PINYONS I                                          
HERBA DE GEL ..........................,,,,,........ 22 

SALSIFÍS CARAMELITZATS A LA PAELLA AMB PÈSOLS                                  
DEL MARESME AL WOK I EN CREMA I LLAVORS DE                         
CARBASSA FREGIDES .................................. 22

TEMPURA DE TIRES D'ALBERGÍNIA A LA BRASA AMB 
SALSA DE CURRY VERD D'ESPINACS..........,,........ 20

ALVOCAT LLEUGERAMENT ROSTIT AMB CROSTA DE 
LLAVORS CRUIXENTS I AMANIMENT D’OLI ................ 18

NYOQUIS DE PATATA AMB CARBONARA DE MONGETES VERDES
I FORMATGE CRUIXENT ................................ 20 

PREUS EN EUROS AMB IVA INCLÒS



ARROSSOS 

RISOTTO DE PASTANAGUES AMB ALGUES CRUIXENTS
I ALLIOLI D’OLIVES NEGRES .......................... 25

ARRÒS DE CARBASSONS AMB FLOR DE CARBASSÓ, 
SAMFAINA I EMULSIÓ AGRIPICANT .......... ........... 28

RISOTTO FUMAT DE BOLETUS DE CULTIU AMB TÒFONA 
D’HIVERN I FORMATGE LLIGAT ......................... 29

ARRÒS CALDÓS DE GALTES DE PORC IBÈRIC 
AMB ALL-I-OLI D’ALL NEGRE .......................... 26 

ARRÒS DE POLLASTRE DE CORRAL CRUIXENT AMB PANOTXA 
ROSTIDA I ALLIOLI DE CHILE CHIPOTLE ................ 26 

ARRÒS MELÓS AMB CARPACCIO DE GAMBA VERMELLA
DE PALAMÓS I XAMPINYONS ............................ 29

PEIXOS I CARNS

FILET DE VEDELLA ECOLÒGICA AMB MINI ARRELS I                               
CRÉIXENS .......................................... 38

TATAKI DE TONYINA VERMELLA DEL MEDITERRANI 
AMB ESCABETX DE ROMESCO I HERBA DE GEL ............ 34

PREUS EN EUROS AMB IVA INCLÒS



POSTRES

CREMA CATALANA DE CARBASSA ROSTIDA AMB 
TEXTURES DE CACAU ................................... 7 

NATILLES DE MANGO I COCO AMB GELAT DE 
PASTANAGA I TARONGINA ............................... 9 

PASTÍS DE POMA I MEL AMB 
CREMA DE CAFÈ ....................................... 7

PA DE PESSIC BORRATXO DE MADUIXES 
I CREMA DE SAÜC ..................................... 7

TIRAMISÚ CREMÓS DE CARXOFA DE JERUSALEM AMB
CACAU D'ALL NEGRE I BESCUIT DE MALTA ................ 8

CONSOMÈ DOLÇA DE PERES ROSTIDES I NOUS                                  
GELADES I CRUIXENTS ................................  8

DESCOBREIX EL NOSTRE COMPROMÍS 
DE SOSTENIBILITAT

PREUS EN EUROS AMB IVA INCLÒS

SOL·LICITA INFORMACIÓ AL NOSTRE EQUIP EN MATÈRIA 
D’AL·LÈRGIES I INTOLERÀNCIES ALIMENTÀRIES
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