TATAR-GENUSSE MIT LIEBE GEHACKT

DIE TATAR-SYMPHONIE
(6 verschiedene Tatar-Spezialitaten auf einem Teller serviert)

Lassen Sie sich in die Genlisse der Tatars entfiihren. Sie werden begeistert sein!
CLASSICO | TOSKANA | TENNESSEE | PERIGORD | NORDICA | VEGANA

42 -

DIE QUAL DER WAHL Hauptgang

TATAR CLASSICO 35.-
Rind | klassisch mild, medium, scharf oder feurig serviert | Kapemn | Zwiebeln | Ei

TATAR PARISER-ART 38.-
Rind | mit Armagnac verfeinert | Giberbacken mit Café de Paris-Butter | Pommes Frites

TATAR TOSKANA 37.-
Rind | mit edlem Grappa die Brunello | Trockentomaten | Rucola | Parmesan-Hobel

TATAR DANISCHE ART 37.-
Rind | ganz kurz in Butter gebraten | auf Butter-Toast serviert | viel frisch geraffelter Meerrettich

TATAR PERIGORD 43.-
Kalb | an Triiffelessenz | eingelegte Portwein-Feige | Wildkrautersalat | Walnuss-Pesto

TATAR WALLISER ART 38.-
Kalb | mit feinem Apricotine parfiimiert | Burrata-Espuma | Erbsen-Pesto | siiss-saure Aprikosen

TATAR TENNESSEE 46.-
Biiffel | mit Jack Daniels Old Nr. 7 | im Buchenholzrauch serviert | frittierte Zwiebelringe

TATAR JIMMY 42.-
Gelbflossen Thunfisch | indisch mariniert | Sesamglace | Gurkenrelish | Mango | wiirziges Granola

TATAR NORDICA 37-
Rauchlachs | Sauercréme| Zitrone | Petersilie | Chili | Griinapfel | Portulak | Lachsrogen | Kapern

TATAR VEGANA 30.-
Auberginen | Zucchetti | Tomaten | Okra | frittierte Kichererbsen-Balichen | Basilikumsprossen

Veganes Gericht | Fur Informationen zu Allergenen & Herkunft der einzelnen Gerichte, wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter
Sémtliche Preise verstehen sich in Chfinkl. 7.7 % MwSt.




