
 

* Prix net en euros par personne, service inclus et TVA incluse, hors boissons. TVA à 10% sur les boissons non 

alcoolisées et à 20% sur les boissons alcoolisées. Une liste des allergènes est disponible auprès de nos équipes. 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 

 

DIMANCHE 25 MAI DE 12H À 14H | FORMULE 3 PLATS À 35€* 

 

 

Coupe pétillante à la violette et duo d’amuse-bouche 

LES ENTRÉES 12€ 
Pâté en croûte volaille, foie gras et champignons, condiments, mesclun 

Velouté froid d’artichaut, langoustines, tartare de tomate, gel estragon  

Asperges blanches des Landes, salade de pois chiche, crème ciboulette, navets pickles 

Tartare de veau comme un Vitello tonnato Les plats 

LES PLATS 22€ 
Caille farcie aux champignons, 

petits pois à la française, rhubarbe, amande, jus au romarin  

Pappardelle aux asperges vertes et morilles, 

œuf coulant, noisettes, parmesan  

Pavé de merlu rôti, crémeux d’avocat, chips de riz, 

condiment mangue/gingembre, sauce vierge à l’orange  

DESSERTS 8 € 
Tarte tatin, glace yaourt  

Financier chocolat noir, noix de coco, cardamome  

Cheesecake fraise, rhubarbe et fleur d’oranger  

 


