
Tapas
 Patates douces au parmesan et aïoli au citron vert ............................................................
 Croquettes de jambon .........................................................................................................................
 Croquettes de fromage majorquin ................................................................................................
 Croquettes de crevettes rouges .....................................................................................................
 Patatas bravas Airecel ........................................................................................................................
 Potimarron rôti avec stracciatella de burrata et pistaches .............................................
 Brioche aux shiitakés avec burrata truffée et aïoli au gochujang ................................
 Tortelloni de betterave et chèvre (3 pièces), sauce safran et poudre de tomate .
 Steak tartare de bœuf sur brioche avec aïoli au kimchi ....................................................
 Jambon ibérique avec pain cristal et tomate râpée ............................................................
 Crevettes frites épicées (4 brochettes) .......................................................................................
 Calamars frits à l’andalouse avec aïoli au citron vert ..........................................................
 Échiquier d’entrecôte maturée avec purée de panais .......................................................
 Crevettes au curry rouge maison et pignons de pin ............................................................
 Burger Airecel (cacahuètes, fruits rouges, cheddar & bacon) ........................................
 Loup de mer méditerranéen avec purée de pommes de terre fumée .......................
 Petite paëlla de crevettes et morue (1 personne) ..................................................................
 Côte de bœuf maturée 25 jours (400 g) avec frites ..............................................................

Bouchées Sucrées
 Mousse à l’orange, gâteau à la caroube et glace cacahuète/cacao ........................
 Chocolat blanc style Dubaï, glace à l’amande et mousse au Baileys ........................
 Cheesecake Airecel ..............................................................................................................................
 Ferrero « Cardenal » de Lloseta ......................................................................................................
 « Mort par chocolat » (cacao, orange & cannelle) .................................................................
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