
ALMUERZO
en

Pescado Gluten Lactosa Huevo Sulfitos Sésamo Moluscos Mostaza Frutos secos Crustáceos

ENSALADAS

Burrata, fruta a la parrilla, jamón ibérico de bellota, 
albahaca, piñones    / 35

Ensalada de hierbas, cilantro, menta, estragón, 
eneldo, perejil, aderezo de cítricos, almendras 

tostadas, chile  / 19

Tomates de la huerta, cremoso de feta, albahaca, 
avellanas, balsámico blanco    / 29

Sandía, aceitunas Kalamata, feta, menta,  
mermelada de chile  / 26

Tabulé rojo, granada, cogollos de lechuga,  
limón a la parrilla / 25

Fattoush, tomates de la huerta, berenjena crujiente, 
pepino, rábanos / 26

VERDURAS

Babaghanoush, granada, za’atar    / 23

Muhammara, pimentos rojos asados, nueces, hierbas / 24

Remolacha asada, feta, fruta de temporada braseada   / 21

Espárragos a la parrilla, bimis, almendras / 24

Berenjena asada, pimientos del piquillo a la parrilla, ricotta salada,  
piñones tostados    / 26

Garbanzos, hinojo, chile, limón encurtido, hierbas mixtas,  
granada, zumaque   / 20

Alcachofa entera, chimichurri, balsámico blanco  / 21

Centro de coliflor asada, eneldo, alcaparras, limón  / 33

PLATOS

Parmigiana, pesto, tomate, fondue de parmesano,  
croutons de masa madre   / 33

Mejillones gallegos, limón confitado, hierbas del mediterráneo,  
chile rojo   / 31

Linguine con carabineros, salsa de tomate, albahaca    / 75

Lubina mariposa, caponata, alcaparras,  
ensalada de hinojo y manzana   / 53

Hamburguesa El Patio, Dijonnaise, lechuga baby, mozzarella, encurtidos, 
mermelada de cebolla morada, patatas El Patio    / 38

Milanesa de ternera (600g), tomate, rúcula,  
mayonesa de lima     / 79

Brochetas de ternera gallega, berenjena ahumada,  
mantequilla de pimentón, zumaque, ensalada de cebolla / 45

Contramuslo de pollo de corral a la parrilla marinado en miel,  
chimichurri / 42

CRUDOS, EMBUTIDOS Y QUESO

Ostras, jenjibre, hierba de limón, chile   / 28

Ceviche de lubina, cítricos, kumquat, cebolla morada   / 41

Carpaccio de dorada, chilli, bergamota, caviar de lima  / 40

Jamón ibérico de bellota / 49

Selección de quesos Finca Pascualete    / 34

SOPA Y SÁNDWICHES

Sopa fría de almendras & piñones, uva,  
chile Alepo    / 23

Salt beef de Wagyu, encurtidos de El Patio, mostaza,  
patatas finas en pan de masa madre  / 39

Sabich pita, berenjena asada, huevo cocido en Earl Grey, tahini, 
tomates, pimientos en escabeche   / 26

Club sándwich El Patio, pollo marinado con cúrcuma, bacon, 
huevo frito, aguacate, cilantro, chile, patatas finas  / 36

Halloumi a la parrilla, tomates beef, dátiles tapenade,  
chapata  / 31

PIZZAS AL HORNO DE LEÑA

EL BOSS. Tomate confitado, mozzarella, orégano,  
albahaca, aceite de oliva   / 30

EL BURRO. Berenjena asada, stracciatella, tomates cherry,  
aceite de albahaca, rúcula   / 32

EL CONDE. Tomate, ajo laminado, orégano, alcaparras,  
aceitunas negras, anchoas    / 33

EL GUIRI. Langostino tigre, tomate, mozzarella,  
alioli de gamba     / 38

LA MARI. Alcachofas baby, jamón ibérico, rúcula   / 60

EL MARIACHI. Chistorra, cebolla morada asada,  
tomate, mozzarella   / 36

LA SIMO. Mortadela, pesto de pistacho,  
stracciatella    / 35

EL PADILLA. Crema trufa, boletus,  
stracciatella, trufa   / 75

Todos nuestros pescados provienen de pesca sostenible. La mayoría de nuestros productos son de origen local. Este establecimiento cumple con lo establecido en el RD 1021/2022 relativo a la prevención de la parasitosis por Anisakis. 

Pregunte a su camarero por las opciones sin gluten.

Precios en EUROS · Pan y aperitivo / 6.00.-


