
Menu table d'hôte    
A m u s e  b o u c h e

Carré au porc grillé avec sa sauce aromatisée au miel et au romarin 
French rack of Nagano porc grilled and served with a rosemary & honey sauce

Poitrine de poulet et son pilon d'aile rôtie à la sauce aux fruits 
Chicken breast with wing, roasted and served with a fruit sauce

Poisson du jour 
Daily Catch

Rib steak (12oz)  et son complément de sauce aux poivres 
Rib steak Angus AAA served with a homemade peppercorn sauce

Filet mignon Angus triple A accompagnée de sa sauce béarnaise 
Filet mignon Aungus AAA topped with a béarnaise sauce

Risotto aux champignons café
Coffee button Mushroom risotto

Tous nos  plats sont accompagnés des légumes de saison et d'un accord inspiré du chef 

Restaurant LeGabriel

Salade du chef 
Chef's salad

Saumon fumé 
Smoked salmon

Terrine de gibier 
Wild game terrine

Tomates & bocconcini au pesto
Bocconcini tomatoes and pesto 

P l a t s  p r i n c i p a u x

D e s s e r t  d u  p â t i s s i e r

M a r m i t e  d u  c h e f

E n t r é e s

A s s i e t t e  d e  f r o m a g e  d u  t e r r o i r

G r a n i t é

7 0 $  p a r  p e r s o n n e ,  
S e r v i c e  &  t a x e s  e n  s u s  
R é s e r v a t i o n  o b l i g a t o i r e

$ 7 0  p e r  p e r s o n ,  
S e r v i c e  &  t a x e s  e x t r a  
R e s e r v a t i o n  m a n d a t o r y


