
Le Quatorze Juillet
Ba� ille Day Dinner

NV Mumm Grand Cordon
26.0 Glass | 125.0 Bottle

Sydney Rock Oyster | 6.0 per oyster

French Wine Pairing | 65.0pp

Entrée
Gratin de Saint-Jacques

Scallop gratin served on shell, gruyere, dill, tarragon, lemon (gf)
Charlene & Laurent Pinson Petit Chablis 2022

Domaine Vacheron Sancerre 2021

Plat Principal
Cassoulet

Con� t duck leg, Toulouse sausage (df, gf)
Chateau De Marsannay Rouge 2020

Chateau Loirac Medoc Cru Bourgeois 2019

Le Dessert
Tarte au citron

Lemon cremeux, pâte sablée, toasted meringue, lime sorbet (gf, n)
Le Tertre Du Lys D’or 2019


