MISE EN BOUCHE DE L’EQUIPE | TEAM’S HORS D OEUVRES

9%

BOL D’OLIVE FRITE/CREME SURE/ SRIRACHA FIREBARN
BOWL OF FRIED OLIVES /SOUR CREAM / FIREBARN SRIRACHA

PILON DE CANARD LAQUE/ ERABLE ET ROOT BEER/
PUREE DE PANAIS A L’HUILE DE TRUFFE

LACQUERED DUCK DRUMSTICK / MAPLE AND ROOTBEER / PARSNIP
PUREE WITH TRUFFLE OIL

MENU 3 SERVICES
288%

ENTREES | STARTERS

POTAGE DU MOMENT SALADE FRAICHEUR DU MOMENT PETITE CESAR VICTOR
SOUP OF THE MOMENT FRESH SALAD OF THE MOMENT SMALL VICTOR CEASAR

PLATS | MAINS
PATE DU MOMENT | PASTA OF THE DAY

OSSO BUCCO DE PORC BRAISE
COUREUR DES BOIS / PETITS OIGNONS

BRAISED PORK OSSO BUCCO

COUREUR DES BOIS/SMALL ONIONS

RISSOTTO CREVETTE DES ILES/ VODKA DIRTY DEVIL
SAUCE MARINARA/CAPRES/TOPINAMBOUR /SAUCISSON SHAWBRIDGE

SHRIMP RISOTTO/DIRTY DEVIL VODKA

MARINARA SAUCE/CAPERS/ JERUSALEM ARTICHOKE/SHAWBRIDGE SAUSAGE

SALADE REPAS

SAUMON FUME DAN DE ST-SAUVEUR/VINAIGRETTE SUREAU-GINGEMBRE SAUVAGE/ PETITS FRUITS
DE SAISON/COPEAUX DE MENESTREL DE SAINTE-SOPHIE

MEAL SALAD

DAN DE ST-SAUVEUR SMOKED SALMON / ELDERBERRY-WILD GINGER VINAIGRETTE / SEASONAL BERRIES
SAINTE-SOPHIE MINESTREL SHAVINGS

DESSERT
DESSERT DU MOMENT | DESSERT OF THE DAY

PETITE ASIETTE DE FROMAGE LOCAL +6
SMALL LOCAL CHEESE PLATE +6

SERVICE ET TAXES EN SUS SERVICE AND TAXES EXTRA




