
«LE  S PÉ C I A L» GR A T I N  D E  R A VI OLE S  
Ravioles du Dauphiné IGP,  crème de cèpes 
et truffe  d ’été,  salade gourmande

S 16 €
M 21 €

K OPS T E R BUR GE R  A UVE R GN A T
Bun,  steak haché français  ( 150g) ,  Fourme d ’Ambert   
tomates,  o ignons fr i ts ,  sauce Kopster  potatoes
MAISON, salade gourmande

19 € 

POLPO BUR GE R
Bun,  poulpe gr i l lé ,  amandes gr i l lées,  stracciate l la ,  
tomates confi tes,  potatoes MAISON et sa lade 
gourmande

20 €

S A UM ON  À LA  PLA N C H A   
Riz Vénéré,  pet i ts  légumes,  sauce ci tronnée

22 €

PÂ T E S  S T R A C C I A T E LLA  E T  T R UF F E  D ’É T É
Mafaldines à la  crème de truffes d ’été  
et Stracciate l la

22 €

PI È C E  D U BOUC H E R  - 2 5 0 g
Sauce du chef,  potatoes MAISON, salade 
gourmande

27 €

É M I N C É  D E  VOLA I LLE
Façon basquaise,  frégola

21 €

R I S OT T O A UX  C H A M PI GN ON S 20€

«LA  F A M E US E » BR I OC H E  PE R D UE  
A U N UT E LLA ®

9 €

T A R T E  A UX  POM M E S  C A R A M É LI S É E S
Glace Vani l le

8 €

T A R T E LE T T E  PR A LI N E 7 €

C R È M E  BR ÛLÉ E  
À la  pistache

7 €

T R I O D E  F R UI T S  E X OT I QUE S
Ananas,  Mangue,  k iwi  

7 €

T I R A M I S Ù C A F É
C a f é  B i o  L a v o r e l  C o l l e c t i o n  

8 €

M O E L L E U X  C H O C O L A T
Crème caramel  au beurre  salé

8 €

F A I S S E LLE  
Crème, miel  ou coul is  du moment

5,50 €

A S S I E T T E  D E  3  F R OM A GE S 7,50 €

K A F É  GOUR M A N D  
4 gourmandises et  une boisson chaude

9 €

C H A R C U T E R I E  
Mortadel le ,  jambon cu i t  à  la  t ruf fe ,  jambon cru ,  
saucisson sec

19 €

F R O M A G E
Ossau- I raty ,  Pecor ino à  la  t ruf fe ,  Camembert ,  Fourme 
d’Ambert  

19 €

M I X T E Charcuter ie  et  f romage 20 €

O L I V E P A R T Y
Tapenade d ’o l ive  noi re  et  verte ,  foccacia ,  o l ives  
ent ières  a romat isées

18 €

T A R T A R E D E  B OE UF – 1 8 0 g
Tartare  de boeuf Français  au couteau façon 
asiat ique,  g ingembre,  o ignons fr i ts ,  échalote,  
persi l ,  sauce Worcestershire ,  tabasco,  potatoes
MAISON et sa lade gourmande
V e r s i o n  C é s a r  +  2 , 0 0 €

20 €

GA S PA C H O D E  LÉ GUM E S
Gaspacho de légumes,  Stracciate l la

15 €

S A LA D E  GR E C QUE  
Salade romaine,  tomates,  feta,  o l ives noires,  
concombre,  toasts de tapenade

S 14 €
M 17 €

K A R PA C C I O D E  BOE UF  
Carpaccio  de bœuf,  parmesan,  tomates confi tes,  
salade fra îcheur  et  potatoes MAISON 

19€ 

T A R T A R E  D E  S A UM ON   
Tartare  de saumon Gravlax aux agrumes,  crémeux 
d’avocats,  sa lade fra îcheur  et  potatoes MAISON 

S 15 €
M 21 €

K É VI C H E  D E  D OR A D E
Ceviche de Dorade,  légumes croquants,  
sa lade fra icheur  et  potatoes MAISON

S 15 €
M 21 €

BR US C H E T T A  D ’ I GN A Z I O
Foccacia ,  Mortadel le ,  tomates confi tes,  
Stracciate l la ,  pesto,  sa lade fra îcheur  

19 €

Room service + 6,00 €

LE  POK E
Riz Vénéré,  boulgour ,  légumes croquants

Ver s i on  VE GGI E  Tranches d ’avocats
Ver s i on  M E R  Saumon Gravlax
Ver s i on  K OI N  K OI N  Magret de canard fumé 
façon Thaï  

19 €
19,50 €
19,50 €

Viande Halal

Label Rouge

Vegan

14,00 €Jusqu’à 12 ans - 
Sirop à  l ’eau au choix 

-
Steak haché ou Crispy Poulet  

-
Potatoes MAISON ou Pâtes  ou Riz Vénéré

-
Fondant Chocolat  ou Salade de fruits



R OUGE S  7 5 c l

A O P  C ô t e s  d u  R h ô n e  D o m a i n e  L e s  M a g é r a n s 2022 30 €
A O P  R a s t e a u  « L e s  G a d i l l e s »  C h a p o u t i e r 2022 35 €
A O P  V a c q u é r a s  « A v a r u m »  C h a p o u t i e r 2022 49 €

A O P  C r o z e s - He r m i ta g e  « L e s  M e y s o n n i e r s »  
C h a p o u t i e r

2022 46 €

A O C  C r o z e s - H e r m i t a g e  « L e s  J a l e t s »
P a u l  J a b o u l e t  A î n é

2021 46 €

A O P  S a i n t  – J o s e p h  « D e s c h a n t s »  C h a p o u t i e r 2022 49 €
A O P  P i c  S a i n t  L o u p  « B e r g e r i e  d e  l ’ H o r t u s »
F a m i l l e  O r l i a c

2022 48 €

A O C  C o r n a s  « L e s  G r a n d e s  T e r r a s s e s »
P a u l  J a b o u l e t  A î n é

2018
2020

95 €

A O P  C h i n o n  « C h â t e a u  d e  L a  G r i l l e »
D o m a i n e  C h â t e a u  d e  l a  G r i l l e

2018
2020

56 €

A O C  B r o u i l l y  C h â t e a u  d e s  R a v a t y s 2022 36 €
A O C  C h i n o n  « C l o s  d e s  M a r r o n n i e r s »  
D o m a i n e  d u  R o n c é e

2018
2020

42 €

3 7 , 5 0 c l

A O P  C ô t e s - d u - R h ô n e  « B e l l e r u c h e »  C h a p o u t i e r

2022 22,00€

BLA N C S  7 5 c l

I G P  C ô t e s  d e  G a s c o g n e  « X V I I I  S a i n t - L u c »
D o m a i n e  P l a i m o n t

2022
2023

29 €

I G P  P a y s  d ’ O C  V i o g n i e r  « A l b r i è r e s » 2022 35 €
A O C  B e a u j o l a i s  C h a r d o n n a y  
C h â t e a u  d e s  R a v a t y s

2023 30 €

A O C  S a i n t - P é r a y  « L e s  S a u v a g è r e s »  
P a u l  J a b o u l e t  A i n é

2021 44 €

A O C  S a n c e r r e  « G r a n d e  R é s e r v e »  
M i c h e l  L a u r e n t

2022 59 €

A O P  C r o z e s - H e r m i t a g e  « P e t i t e  R u c h e »
D o m a i n e  C h a p o u t i e r

2022 41 €

A O P  S a i n t - V é r a n  D o m a i n e  T r e n e l 2022 48 €

R OS É S  7 5 c l  

A O C  C ô t e s  d e  P r o v e n c e  « S y m p h o n i e »  
M a i s o n  S a i n t e  M a r g u e r i t e  

2023 46 €

A O P  C ô t e s  d e  P r o v e n c e  « F a n t a s t i q u e »

C h â t e a u  S a i n t e  M a r g u e r i t e

2022
2023

65 €

C H A M PA GN E S  E T  BULLE S  7 5 c l

D O C  P r o s e c c o 39 €
C h a m p a g n e  N i c o l a s  F e u i l l a t t e   
R e s e r v e  E x c l u s i v e  b r u t

90 €

C h a m p a g n e  R u i n a r t  
« B l a n c  d e  B l a n c s »

120 €

C h a m p a g n e  P e r r i e r - J o u ë t  
« B l a n c  d e  B l a n c s »

140 €

D O C  :  D é n o m i n a t i o n  d ’ o r i g i n e  c o n t r ô l é e
I G P  :  I n d i c a t i o n  G é o g r a p h i q u e  P r o t é g é e

A O C  :  A p p e l l a t i o n  d ’ O r i g i n e  C o n t r ô l é e
A O P  :  A p p e l l a t i o n  d ’ O r i g i n e  P r o t é g é e  

BI È R E S  PR E S S I ON 2 5 c l 5 0 c l

Heineken  5° 4,70 € 8,00 €
Aff l igem 6,7° 5,60 € 9,00 €
Bière du mois  5,6° 5,90 € 9,50 €
Monaco  1,2° 5,00 € 9,00 €
Bière P icon 6° 6,00 € 9,50 €
Supplément s i rop 0,50 €

BI È R E S  BOUT E I LLE S  3 3 c l

Desperados  5,9° 6,50 €
Bière du moment 6,50 €
Bière sans alcool 6,50 €

S OF T S

Coca Cola Classique / Zéro 3 3 c l 4 €
Perr ier  3 3 c l 4 €
Schweppes  Tonic, Agrumes 2 5 c l 4 €
Sprite  2 5 c l 4 €
Red Bul l  2 5 c l 5,50 €
Orangina /  Fuzetea Pêche /  L imonade 2 5 c l               4 €
Diabolo  Limonade et sirop 2 c l 4,50 €

N E C T A R S  E T  JUS  D E  F R UI T S  Z U E G G  2 0 c l

Fraise / pomme / tomate / ACE / abricot / orange 
ananas / citron-gingembre

4 €

E A UX  M I N É R A LE S

Evian Eau plate ,  Badoit  Eau gazeuse 5 0 c l 4,50 €
Evian Eau plate ,  Badoit  Eau gazeuse 1 L 6 €
Eau Péti l lante f i l t rée 7 5 c l 3,50€

BOI S S ON S  C H A UD E S
C a f é  B i o  L a v o r e l  C o l l e c t i o n  

Expresso /  Al longé /  Ristretto 2,20 €
Décaféiné /  Expresso Noisette 2,40 €
Double expresso 4,40 €
Latté  /  Cappuccino /  Chocolat  Chaud 4,80 €
Thé /  Infusion 4 €

E T  UN  PE T I T  VE R R E  D E  VI N  1 2 c l

R o s é
La sélect ion de notre  sommel ier 8 €
V e r s i o n  P i s c i n e  ( 1 6 c l )  :  + 1 €

AOC Côtes de Provence Symphonie 
M a i s o n  S a i n t e  M a r g u e r i t e
V e r s i o n  P i s c i n e  ( 1 6 c l )  :  + 1 €

9 €

B l a n c
IGP Pays d ’Oc V iognier  « A l b r i è r e s » 8 €
IGP Côtes de Gascogne « X V I I I  S a i n t  L u c »
D o m a i n e  P l a i m o n t

8 €

I G P  Pays d ’OC Chardonnay « A l b r i è r e s »   8 €
AOC Sancerre  « G r and e  r é se r v e »  
M i c h e l  L a u r e n t

9 €

R o u g e
A O C  B r o u i l l y  C h â t e a u  d e s  R a v a t y s 8 €
A O P  C ô t e s  d u  R h ô n e  
D o m a i n e  L e s  M a g é r a n s

8 €

A O P  S a i n t - J o s e p h  « D e s c h a n t s »  
D o m a i n e  C h a p o u t i e r

10 €

VEGAN
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