


 Pork   Healthy   Contains Nuts   Vegetarian   Spicy

“Allow us to fulfill your needs - please let one of your hosts know �if you have any special dietary requirements, food allergies or food intolerances.”
PRICES ARE NET AND INCLUSIVE OF 10% SERVICE CHARGE AND APPLICABLE GOVERNMENT TAX.

ALL-DAY BREAKFAST
Available 6.30 a.m. - 10.00 p.m.

À LA CARTE BREAKFAST

8. SCRAMBLED EGGS		        250
on multigrain toast served with smoked salmon, 
sautéed tomato and wild rocket
ไข่กวน เสิร์ฟพร้อมแซลมอนรมควัน มะเขือเทศ และผักร็อกเก็ต

9. EGGS BENEDICT 		         220
with smoked salmon and Hollandaise sauce 
served with hash brown potatoes and mixed 
green salad

ไข่เบเนดิกต์ เสิร์ฟพร้อมแซลมอนรมควัน ซอสฮอลแลนเดส  
มันฝรั่งบดทอด และสลัดผัก
 

10. PANCAKES 		          160
plain, apple or blueberry pancakes served 
with your choice of maple syrup, fruit topping 
or compote

แพนเค้ก แบบธรรมดา แอปเปิ้ล หรือบลูเบอร์รี่ เสิร์ฟพร้อม 
น�้ำเชื่อมเมเปิ้ล ท็อปปิ้งผลไม้ หรือผลไม้เชื่อม

11. SIDE DISHES    		          120
sautéed spinach, bacon , ham , pork  
or chicken sausage, roasted potatoes, baked 
beans, grilled tomatoes or mixed green salad

ผัดผักโขม เบคอน แฮม ไส้กรอกหมูหรือไก่ มันฝรั่งอบ ถั่วอบ 
มะเขือเทศย่าง สลัดผัก

12. BREAD BASKET 		          220
(please select 4) 
your selection of freshly-baked Danishes,  
croissants, bread rolls, dark rye bread, farmer’s 
bread, baguette, sliced white or whole wheat 
toast served with jam, butter and honey

ตะกร้าขนมปัง เลือกขนมปัง 4 รายการ: ขนมปังเดนิช ครัวซอง 
ขนมปังก้อน ขนมปังดาร์กไรย์ ขนมปังฟาร์เมอร์ ขนมปังบาเกตต์ 
หรือขนมปังแผ่นสีขาว หรือขนมปังโฮลวีทปิ้ง เสิร์ฟพร้อมแยม 
เนย และน�้ำผึ้ง

13. A SELECTION OF		         120
SEASONAL FRUITS	                     	
ผลไม้ตามฤดูกาล

14. CHILLED JUICE 	     		    140
your choice of apple, pineapple, guava, orange, 
mango or fresh coconut

น�้ำผลไม้เย็น  น�้ำแอปเปิ้ล น�้ำสับปะรด น�้ำฝร่ัง น�้ำส้ม น�้ำมะม่วง 
หรือน�้ำมะพร้าว

15. BLENDED JUICE			     140
your choice of watermelon, mango, pineapple, 
coconut, banana or mixed fruit smoothie

น�้ำผลไม้ปั่น น�้ำแตงโม น�้ำมะม่วง น�้ำสับปะรด น�้ำมะพร้าว 
กล้วยปั่น หรือน�้ำผลไม้รวมปั่น

16. FRESHLY - BREWED	      90/ 120
COFFEE (HOT or ICED)                
Café Latte, Cappuccino, Espresso, Double Espresso, 
Café Mocha, Espresso Macchiato, Americano
or Decaffeinated

ลาเต้ คาปูชิโน เอสเปรสโซ ดับเบิ้ลเอสเปรสโซ ม็อคค่า
มัคคิอาโต้ อเมริกาโน หรือกาแฟคาเฟอีนต�่ำ

17. HOT OR ICED CHOCOLATE	    100
ช็อกโกแลต ร้อนหรือเย็น

18. HOT OR COLD MILK		      80
(whole, low-fat or soya milk)  

นมสด นมไขมันต�่ำ นมถั่วเหลือง ร้อนหรือเย็น

19. OR TEA?				        90
ชากลิ่นต่างๆ

• TIFFANY’S BREAKFAST 
    ENGLISH BREAKFAST (ORGANIC)

• DUKE’S BLUES 
    EARL GREY (ORGANIC)

• TOWERING KUNG FU 
    KEEMAN CONGU BLACK TEA

• BEEEEE CALM 
   CHAMOMILE INFUSION (ORGANIC)

• PEACH MONKEY PINCH 
    PEACH OOLONG

• MERRY PEPPERMINT
    HERBAL INFUSION (ORGANIC)

•LYCHEE WHITE PEONY
   LYCHEE FLAVOURED  WHITE TEA (ORGANIC)

• DRAGON PEARL JASMINE 
   CHINESE  GREEN TEA WITH JASMINE
   (ORGANIC)

BEVERAGES

BREAKFAST SETS

KHAO TOM (BOILED RICE)

1. KHAO YAI  FAVOURITE     350
BREAKFAST 
two eggs cooked any style (fried, omelette, 
scrambled, poached or boiled) served with 
your choice of ham  or sausage  , bacon, 
hash brown potatoes, a Danish, toast and  
a croissant with butter and a selection of  
preserves

ชุดอาหารเช้าสุดโปรด ยู เขาใหญ่ ไข่ 2 ฟอง ปรุงสุกตามสั่ง 
(ไข่ดาว ไข่ออมเล็ต ไข่ลวก ไข่กวนหรือไข่ต้ม) เสิร์ฟพร้อม 
แฮมหรือไส้กรอก เบคอน มันฝรั่งบดทอด เดนิช ขนมปัง และ
ครัวซอง พร้อมเนยและแยม

2. Ur BREAKFAST 		      380
Eggs Benedict with smoked salmon and 
Hollandaise sauce served with hash brown 
potatoes, mixed green salad, a bread basket, 
butter and a selection of preserves

ชุดอาหารเช้ายัวร์  ไข่เบเนดิกต์ แซลมอนรมควัน 
ซอสฮอลแลนเดส มันฝรั่งบดทอด สลัดผัก เสิร์ฟพร้อม
ขนมปัง เนยและแยม

7. Ur EGGS 			          220
two eggs cooked any style (fried, omelette, 
scrambled, poached or boiled) served with 
your choice of ham  or sausage , bacon, 
hash brown potatoes and sautéed tomato

ไข่ในแบบคุณ ไข่ 2 ฟอง ปรุงสุกตามสั่ง เสิร์ฟพร้อมแฮมหรือ
ไส้กรอก เบคอน มันฝรั่งบดทอด และมะเขือเทศ

All breakfast sets are served with a selection 
of seasonal fruits, your choice of fresh juice

(orange, guava, pineapple or apple) and coffee, 
tea or hot chocolate

ชุดอาหารเช้าทุกชุด เสิร์ฟพร้อมผลไม้ น�้ำผลไม้สด
(ส้้ม ฝรั่่�ง สัับปะรด หรืือแอปเปิ้้�ล) หรืือกาแฟ ชา 

หรือช็อกโกแลตร้อน

5. KHAO TOM GAI/ 		  180
MOO  /PLA  
boiled rice with chicken, pork or fish 

ข้าวต้มไก่ หมู หรือปลา

6. KHAO TOM GOONG  	     250 
boiled rice with shrimp, served with
an onsen egg 

ข้าวต้มกุ้ง เสิร์ฟพร้อมไข่ออนเซน

3. ASIAN BREAKFAST	     250
a bowl of congee or boiled rice with chicken, 
pork  or fish served with a soft-boiled egg 
and sliced seasonal fresh fruits

ชุดอาหารเช้าสไตล์อาเซียน โจ๊ก หรือข้าวต้มไก่ หมู หรือ
ปลา เสิร์ฟพร้อมไข่ออนเซน และผลไม้ตามฤดูกาล 

4. PAPILLON’S HEALTHY    350
BREAKFAST
superfood avocado and egg toast with kale 
tapenade served with a mini booster bowl

ชุดอาหารเช้าเพื่อสุขภาพ ขนมปัง เสิร์ฟพร้อมอะโวคาโด 
ไข่ ทาเปนาด และกรีกโยเกิร์ต



HEALTHY CHOICES 
(Available 11.00 a.m. - 11.00 p.m.)

27. ALSACE                  220
CHICKEN WRAP
mixed green salad, tomatoes, cucumber, 
boiled egg, edamame, sweet corn and 
slow-cooked chicken breast with
sun-dried tomato dressing 
แป้งปอเป๊ียะสด ห่อผกัสลดั มะเขอืเทศ แตงกวา ไข่ต้ม 
ถั่วแระ ข้าวโพด เนื้ออกไก่ ซอสมะเขือเทศอบแห้ง

25. AVOCADO QUINOA BOWL    220
mixed salad and baby spinach, edamame, quinoa, 
roasted pumpkin, cherry tomatoes, avocado 
and pitted black olives topped with a balsamic 
reduction and lemon-honey dressing
สลัดผักสด ผักโขมอ่อน ถั่วแระ คินัว ฟักทองอบ 
มะเขือเทศเชอรี่ อะโวคาโด มะกอกด�ำ น�้ำสลัดมะนาว 
และน�้ำผึ้ง

23. CHIPOTLE-STYLE   250
LIME & CORIANDER 
GRILLED SHRIMP SALAD
with avocado, mango, red onion, 
fresh cherry tomatoes and dressing 

สลัดกุ้งย่างชิโปเลสไตล์เม็กซิกัน เสิร์ฟพร้อม
อะโวคาโด มะม่วง หอมแดง และมะเขือเทศเชอรี่

   SALADS

20. RAINBOW GRAIN SALAD   190
7 grains salad, tri-colour quinoa, red bean, barley,
millet, sunflower seed, flax seed, pumpkin seed, 
snow pea, cucumber, boiled pumpkin 
and vanilla-lemon dressing

สลัดธัญพืชสายรุ้ง คินัว 3 สี ถั่วแดง ข้าวบาร์เลย์ ลูกเดือย 
เมล็ดทานตะวัน เมล็ดแฟลกซ์ เมล็ดฟักทอง ถั่วลันเตา 
แตงกวา ฟักทองนึ่ง เสิร์ฟพร้อมน�้ำสลัดวานิลลามะนาว

21. CAESAR KALE SALAD  	    210
organic baby cos, boiled kale, poached egg,
whole wheat croutons, chickpeas and 
Parmesan cheese

ซีซ่าร์เคลสลัด เสิร์ฟพร้อมไข่ลวก ขนมปังอบ ถั่วลูกไก่ 
และพาเมซานชีส

22. HONEY-ROASTED   	      240
PUMPKIN SALAD	  
with quinoa, cherry tomatoes, avocado, 
Taggiasca olives and cilantro-lemon dressing

สลัดฟักทองย่าง เสิร์ฟพร้อมคินัว มะเขือเทศเชอรี่ 
อะโวคาโด มะกอก น�้ำสลัดมะนาวและผักชี

   POWER BOWLS

24. BREAKFAST FRUIT                 250
BOOSTER BOWL
fresh quark with mango, pineapple, banana, 
orange, papaya and dragon fruit, topped 
with cacao nibs and toasted sesame seeds 

กรีกโยเกิร์ต เสิร์ฟพร้อมมะม่วงสุก สับปะรด กล้วย ส้ม 
มะละกอ และ แก้วมังกร โรยด้วย คาเคานิบส์ และงาคั่ว

   LOW CARB WRAPS

26. COBB SALAD WRAP  	    220
iceberg and cos lettuce, organic egg, 
blue cheese, avocado, cherry tomatoes 
and slow-cooked chicken breast with 
honey-Dijon mustard dressing 

แป้งตอทิย่า ห่อผักโรเมน ผักกาดแก้ว ไข่ต้ม บลูชีส 
อะโวคาโด มะเขือเทศเชอรี่ เนื้ออกไก่ 
และซอสมัสตาร์ดน�้ำผ้ึง 
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FRENCH BISTRO
(Available 11.00 a.m. - 11.00 p.m.)

APPETIZERS

28. CAJUN-SPICED SHRIMP	 270 
served with coleslaw and tartar sauce  

กุ้งชุบแป้งทอดโรยผงเคจันรสเผ็ด เสิร์ฟพร้อมโคลสลอว์
และซอสทาร์ทาร์

29. PARMA HAM 		            320
with rocket salad, melon and balsamic dressing

พาร์ม่าแฮม เสิร์ฟพร้อมสลัดร็อกเก็ต เมลอน 
และน�้ำสลัดบัลซามิก

30. BUFFALO CHICKEN WINGS	  220 
marinated deep-fried chicken wings with blue 
cheese dressing and sweet chilli sauce 

ปีกไก่ทอด เสิร์ฟพร้อมซอสบลูชีส และน�้ำจ้ิมไก่

31. COUNTRY-STYLE  		   160
SWEET POTATO WEDGES	
served with remoulade and spicy BBQ sauce 

มันหวานชิ้นหนาทอด เสิร์ฟพร้อมซอสรีมูลาด 
และซอสบาร์บีคิว 

32. MUSHROOM QUESADILLA          220                       
sautéed mushroom quesadilla served with  
sour cream, tomato salsa and avocado dip

เคซซาดิญ่าเห็ด เสิร์ฟพร้อมครีมเปรี้ยว ซัลซามะเขือเทศ 
และอะโวคาโดบด

33. LA PROVENCE 	       650                                                                                                
hummus, quark and herb dip, guacamole, 
Parma ham, salami, chorizo, marinated olives, 
sun-dried tomato, feta cheese, bocconcini cheese 
and pita bread 

โคลด์คัทพรีเมี่ยมหลากชนิด พาร์ม่าแฮม ซาลามี่ โชริโซ่  
เสิร์ฟพร้อมเครื่องเคียง ฮัมมุส ควากชีส กัวคาโมเล มะกอก 
มะเขือเทศอบแห้ง ชีสเฟต้า ชีสบ็อคคอนชินี่ และแป้งปิต้า

 Pork   Healthy   Contains Nuts   Vegetarian   Spicy

“Allow us to fulfill your needs - please let one of your hosts know �if you have any special dietary requirements, food allergies or food intolerances.”
PRICES ARE NET AND INCLUSIVE OF 10% SERVICE CHARGE AND APPLICABLE GOVERNMENT TAX.



WESTERN SOUPS

34. ROASTED PUMPKIN SOUP	 220 
with prawn ravioli, croutons 
and extra virgin olive oil

ซุปฟักทอง เสิร์ฟพร้อมราวิโอลี่กุ้ง

35. CLASSIC FRENCH  	    	 240   
ONION SOUP	 	                                       

with melted Gruyère cheese croutons

ซุปหัวหอมใหญ่สไตล์ฝรั่งเศสแบบดั้งเดิม 

เสิร์ฟพร้อมขนมปังอบชีสกรูว์แยร์ 

38. SEARED TUNA SALAD    360 
with orange dressing and jalapeno-lime 
tequila salt 
สลัดปลาทูน่า เสิร์ฟพร้อมน�้ำสลัดส้ม และเกลือ
ผสมพริกจาลาปิโน

SALADS

36. CHICKEN CAESAR SALAD    280  
the classic Caesar salad with chicken breast,
baby cos, bacon, boiled quail egg, 
garlic croutons and Parmesan cheese

ซีซ่าร์สลัด เสิร์ฟพร้อมอกไก่

37. SMOKED SALMON  	            350
CAESAR SALAD
the classic Caesar salad with smoked salmon, 
baby cos, bacon, boiled quail egg, 
garlic croutons and Parmesan cheese

ซีซ่าร์สลัด เสิร์ฟพร้อมแซลมอนรมควัน
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OUR MOST POPULAR DISHES

39. TARTE FLAMBÉE 	         390
WITH SMOKED SALMON, 	
DILL, CAPERS AND ROCKET   
ทาร์ตฟล็องเบ แซลมอนรมควัน เคเปอร์
และผักร็อกเก็ต

42. BAKED CHORIZO    450
AND FARM EGGS 
baked Sloane’s chorizo sausages in 
a tomato casserole with onion, served 
with farm salad
ไส้กรอกโชริโซ่จากสโลนส์และไข่ไก่สดจากฟาร์ม 
อบในซอสมะเขือเทศที่เคี่ยวกับหอมแดง 
และผักสลัดสดจากฟาร์ม

40. TARTE FLAMBÉE      390
WITH PARMA HAM, 
WHITE TRUFFLE AND ROCKET   	  

ทาร์ตฟล็องเบ พาร์ม่าแฮม ราดด้วยน�้ำมันทรัฟเฟิล
และผักร็อกเก็ต

41. CLASSIC TARTE FLAMBÉE  320 
WITH  FRENCH BACON ,
ONION AND BRIE CHEESE  
ทาร์ตฟล็องเบ เบคอน หัวหอม และบรีชีสสไตล์ฝรั่งเศส
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