02.06.2026
08.06.2026

12:30 — 16:00 CAN BLAU

RESTAURANT

ENTRANTE — ENTREE - STARTER — VORSPEISEN

Pasta oriental con cacahuetes y gambas
Nouilles avec cacahuetes et crevettes
Shrimp and peanut asian noodles
Asiatische Nudeln mit Erdniissen und Garnelen

O -0U -OR -ODER
Tramp6 mallorquin
Trampd de Majorque
Mallorcan Trampo
Mallorquinischer Trampo-Salat

PRINCIPALES — PLAT PRINCIPAL - MAIN COURSE —- HAUPTGERICHTE

Gallo de San Pedro con escalivada
Saint-Pierre avec escalivada
John Dory with escalivada

St. Petersfisch mit Escalivada

O -0U - OR - ODER

Contra muslo de pollo al ajillo
Haut de cuisse de poulet a I'aill
Garlic chicken thighs
Hihnchenunterkeule in Knoblauchsol3e

POSTRES — DESSERTS - DESSERTS - NACHTISCH

Biscocho de agua de rosas relleno de queso crema con helado de lavanda
Gateau a l'eau de rose farci avec fromage a la creme accompagné de glace a la lavande
Rosewater sponge cake filled with cream cheese, served with lavender ice cream
Biskuitkuchen mit Rosenwasser, geftillt mit Frischkise und serviert mit Lavendeleis

O -0U-OR - ODER

Panna cotta de jengibre con compota de limén
Panna cotta au gingembre avec compote de citron

Ginger Panna Cotta with Lemon Compote
Ingwer-Panna-Cotta mit Zitronenkompott
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24,00 EBur Por favor consulte con nuestro personal en caso de alergias o intolerancias alimentarias
S’1l vous plait consulter notre personnel en cas d’allergies ou d’intolérances alimentaires
MeNU COMPLETO Please inform our staff in case of food allergies or intolerances
FuLL MENU Bitte informieren Sie unsere Mitarbeiter im Falle von Allergien oder Unvertriglichkeiten | /1
KOMPLETTES MENU '\
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