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COCTEL DE CAP D’ANY

UN NOU

AZIMUTH

PLATS PER COMPARTIR

Pernil iberic de bellota servit sobre cruixent pa de vidre

Caviar ecoldgic acompanyat de blinis i una suau crema agra

Tiro de consomé nadalenc aromatitzat amb fines herbes fresques

Ostra al natural o en tempura lleugera amb un delicat caviar citric

Croquetes cremades de pernil iberic

Broqueta de tonyina roja i llagostins amb piparres i anxoves

Salmé fumat amb mantega de tofona

Mini croissant d'amanida de llamantol

BODEGA
Moét & Chandon Imperial Brut

145€ PER PERSONA
IVA INCLOS




TERMES
| CONDICIONES

DATES
CAP D’ANY RESERVES & CONSULTES
31 de desembre (Sopar) Si us plau, trugqueu o envieu un

correu electronic al nostre equip

Servei de sopar: 19h - 23h
p d'Azimuth Rooftop:

Musica en directe fins a les 2h .
welcome@azimuthbarcelona.com

Inclusions
+34 93018 70 00

Aigua mineral

Raim de la sort a mitjanit i
cotilléd
(No inclou maridatge de vi)

TERMES DE RESERVA

50% en el moment de la
reserva.

La cancel-lacio fins a 72 hores
abans és gratuita.

Tots els preus inclouen IVA.

Qualsevol intolerancia
alimentaria o al-lergia ha de
ser comunicada en el moment
de la reserva.




—VERY SENS
INDULGED

AZIMUTH

+34 930 187 000 | welcome@azimuthbarcelona.com | almanachotels.com/barcelona
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