
 

 

 

 

 

一の膳 

突出し 

五色なます 海老 鴨スモーク 

黄味酢 蚕豆 ざくろ 

小吸物 

蟹真丈 蒼さ海苔 しめじ  

青味 柚香 

お造り 

鮪 ほっき貝 みかん鯛   

縞鯵 山葵 

 

二の膳 

焼物 

銀だら味噌幽庵焼き 

黒豆松葉 とまと甘酢漬け 金平牛蒡 

炊き合せ 

ぶり大根 人参 椎茸 青味 

生姜 柚子 

天麩羅 

海老 牡蠣 ぱぷりか  薩摩芋 

お食事 

鯖ごはん いくら 海苔 大葉 

香の物 味噌椀 

お食後 

フルーツ盛り合わせ 

かぼちゃプリン  抹茶ソース 小豆 

 

 

 

 

 

 

 

First Platter 

Starter 

Five kind vinegar vegetables, shrimp, smoked duck, 

Broad bean with egg yolk vinegar, pomegranate 

Soup 

Crab dumpling, shimeji mushroom,  

Aosa seaweed, yuzu 

Sashimi 

Tuna, surf clam, mikan sea bream,  

Striped horse mackerel, wasabi  

 

Second Platter 

Grilled dish 

Black cod with white miso soy sauce, 

Black bean, pickled tomato, kinpira burdock 

Simmered dish 

Buri daikon radish, carrot, shitake mushroom,  

Green vegetable, ginger, yuzu   

Tempura 

Shrimp, Oyster, Paprika, Sweet potato 

Rice dish 

Steamed rice with mackerel, ikura,  

Oba leaf, nori seaweed, pickles and miso soup 

Dessert 

Assorted fruits, honey jelly, 

Pumpkin pudding, matcha sauce, 

Sweet red bean 

 

 

 

睦月昼会席 

Mutsuki Lunch Kaiseki 

1,700++ 
 

上記タイバーツ表示価格に別途サービスチャージ１０％と税金が加算されます。 
All prices are in Thai Baht and subject to 10% service charge and applicable government tax. 


