« Conter fleurette »

Coupe de Champagne Taittinger Brut
Toast comté & jambon cru Ibérique

Ouverture de compte iodé
Menu de la

Saint-Valentin

75 €*/pers.

Médaillon de saumon & cabillaud,
beurre blanc au caviar

Selle des coffres

Agneau de lait garni, tomate séchee,
olives noires, basilic & amandes

Le 14 Février 2026 Caviar d'aubergine,

Sous la verriére de lancienne banque carottes fondantes & jus corsé au cacao
Scalbert Dupont

Lingot « La Scalbert»
Biscuit joconde au thé vert matcha,

compoté de mangue passion,
mousse yuzu & glacage chocolat blanc

* Prix nets en euros par personne, service inclus et TVA incluse, hors boissons. La liste des allergénes est disponible sur
demande. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.





