“FRENCH
TONST

ﬂw,/ Vit o vone

7H-15H/ 7AM-3PM

CLASSIQUES

DEUX GEUFS AU CHOIX* - 24

TWO EGGS OF YOUR CHOICE

Bacon et saucisses de chez Gaspor, pain grillé, pommes de
terre et fruits frais

Bacon and sausages from Gaspor, grilled bread, potatoes and fresh
fruits

BAGEL AU SAUMON - 24

SALMON BAGEL

Gravlax de saumon maison aux agrumes, gelée de
gingembre, avocat, oignons marinés, salade

Homemade citrus salmon gravlax, ginger gel, marinated onions,
avocado, salad

AVO-TOAST - 24 (VOption offerte - Available option )

Avocat, pesto de tomates séchées, ceuf poché, salade
verte,vinaigrette balsamique, fior di latte, servi sur pain de
campagne

Avocado, sun-dried tomato pesto, poached egg, green salad, balsamic
vinaigrette, fior di latte, served on country bread

CROQUE-MADAME TRUFFE - 29

Béchamel a la truffe, fromage suisse, jambon a l'os, salade
Truffle béchamel, Swiss cheese, ham, salad

CONTINENTAL - 20

Jambon a l'os, fromage suisse, tomates, fruits, yogourt,
viennoiserie
Ham, swiss cheese, tomato, fruits, yogurt, pastry

GAUFRE ET POULET CROUSTILLANT - 28

WAFFLE AND CRISPY CHICKEN

Salade de chou rouge mariné, sauce miel, ail et lime, herbes
fraiches et concombre

Marinated red cabbage salad, honey, garlic and lime dressing, fresh
herbs and cucumber

CEUF PARFAIT EN COCOTTE -16

EGG CASSEROLE
Creme de parmesan truffée, brioche
Truffled parmesan cream, brioche

EUFS BENEDICTINE

EGGS BENEDICT

Deux ceufs pochés, sauce hollandaise maison, fromage
suisse, pommes de terre et fruits frais

Two poached eggs with a homemade hollandaise sauce, Swiss cheese,
potatoes and fresh fruits

SAUMON FUME - 28| JAMBON A L'OS - 26 |VEGE - 24
SMOKED SALMON HAM VEGETARIAN

Servi sur pain sans gluten
Served on gluten-free bread

A PARTAGER

PLATEAU DE CHARCUTERIE - 27

CHARCUTERIE PLATTER

Prosciutto, saucisson calabrais, salami, rillettes de porc,
moutarde au miel, olives

Prosciutto, calabrese, salami, pork rillettes, honey mustard, olives

PLATEAU DE FROMAGE - 27 - 54 - 80

CHEESE PLATTER

Le Cendrillon, Bleubry, Cendré de Lune, Cantonnier, Sir
Laurier, Caprano vieilli servi avec raisins rouges

Le Cendrillon, Bleubry, Cendré de Lune, Cantonnier, Sir Laurier, Caprano
aged with red grapes

PLATS
CONTRE-FILET DE BEUF GRILLE (807 - 43 @)

GRILLED SIRLOIN STEAK (8 OZ)

Servi avec pommes de terre, salade et sauce choron maison
Served with potatoes, salad and homemade choron sauce

BURGER COMMODORE (70z2) - 31

Boeuf, cheddar vieilli, tomates, cornichons, bacon, sauce
choron maison, salade, pommes de terre ou frites

Beef, aged cheddar, tomato, pickle, bacon, homemade choron sauce,
salad, potatoes or fries

BURGER AU SAUMON - 31

SALMON BURGER

Pain noir aux graines de sésame, galette de saumon maison
grillée, tomates, salade, cornichons, sauce lime et sauce au
saumon fumé, pommes de terre ou frites

Black bread with sesame seeds, grilled homemade salmon cake,
tomatoes, salad, pickles, lime sauce and smoked salmon sauce,
potatoes or fries

PLEUROTE FUMEE - 28

SMOKED OYSTER MUSHROOM

Purée de chou-fleur au lait de noix de coco, pommes de terre
pont-neuf, pesto de graines de citrouille réties

Coconut milk cauliflower purée, Pont-Neuf potatoes, roasted pumpkin
seed pesto

SUCRES
FRENCH TOAST - 22

Caramel salé, ganache montée a la vanille
Salted caramel, vanilla ganache

PARFAIT GRANOLA -19

Granola, confit de mangue, bleuets, sirop d’érable, yogourt
Granola , mango confit, blueberries, maple syrup, yogurt

CREME BRULEE - 1n
Vanille de Madagascar

Madagascar vanilla

SORBET OU CREME GLACEE DU MOMENT -10

SORBET OR ICE CREAM OF THE MOMENT
Assiette de sorbet ou créme glacée du moment
Plate of sorbet or ice cream of the moment

DESSERT DU JOUR - 15

DESSERT OF THE DAY

Y Végétalien Sans gluten

Vegan

Gluten-free

LES TAXES ET LES FRAIS DE SERVICE NE SONT PAS INCLUS. UN POURBOIRE DE 15% SERA AUTOMATIQUEMENT AJOUTE POUR LES GROUPES
DE HUIT PERSONNES ET PLUS.
OUR PRICES DO NOT INCLUDE TAXES OR SERVICE CHARGES. 15% GRATUITY CHARGE WILL AUTOMATICALLY BE ADDED FOR GROUPS OF EIGHT PEOPLE AND MORE.



