2,

entrées
starters

HUITRES GRATINEES, SABAYON AU VIN BLANC
@@ OYSTERS AU GRATIN WITH WHITE WINE SABAYON

PASTILLA AU POULET
gC/—//CKEN PASTILLA

RAVIOLES DE MAIS, COMTE AOC ET CHAMPIGNONS
CORN, AOC COMTE CHEESE AND MUSHROOMS RAVIOLIS

TARTINE D'AVOCAT, FRUIT DE SAISON
AVOCADO TOAST WITH SEASONAL FRUIT

GAMBAS ET ZAALOUK D'AUBERGINE
j@ CAMBAS AND EGCGPLANT ZAALOOK

7@ CHAIR D'ARAIGNEE, AVOCAT BRULE
SPIDER CRAB, BURNT AVOCADO

HOMARD POCHE, CELERI ET POMME
P @ POACHED LOBSTER, CELERY AND APPLE

TATAKI AU THON ROUGE
TUNA TATAKI

plats
main courses

j@ DAURADE, FEUILLE DE BANANE
SEA BREAM, BANANA LEAF

@BAR DE LIGNE, BEURRE BLANC CITRONNE
j SEA BASS, WHITE CITRUS BUTTER

LINCUINES AU HOMARD
j LOBSTER LINGUINE

LANGOUSTINE POELEE, POIREAU FONDU ET CAVIAR OSCIETRE GOLD
jPA/\I—F/Q/ED LANGOUSTINE, SAUTEED LEEKS AND GOLD OSSETRA CAVIAR

PATES AU CAVIAR
CAVIAR PASTA

RISOTTO AUX GCGAMBAS, BALSAMIQUE
jGA/\//BAS RISOTTO, BALSAMIC

VOLAILLE FERMIERE AU CITRON CONFIT ET OLIVES FAGCGON TAJINE
@ FARM CHICKEN, CANDIED LEMON AND OLIVES, TAJINE STYLE

COTELETTES D'AGNEAU, ROMARIN
LAMB CUTLETS, ROSEMARY

BELLE PIECE DE BEUF AUX MORILLES
@BEE/—_ TENDERLOIN WITH MORELS

Tous les plats sont accompagnés de la garniture de votre choix
All main courses are served with your choice of side dish
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accompagnements

side dishes

WOK DE LEGUMES SALADE VERTE

WOK OF VEGETABLES CREEN SALAD
GRATIN DAUPHINOIS FRITES MAISON
GCRATINATED POTATOES HOMEMADE FRENCH

Suggestions végétariennes
Vegetarian specials

ENTREE ET PLAT OU PLAT ET DESSERT
STARTER & MAIN COURSE OR MAIN COURSE & DESSERT

FROMAGES REGIONAUX AFFINES
REFINED REGIONAL CHEESES

desserts
desserts

CROQUANT CHOCOLAT-NOISETTES
CRUNCHY CHOCOLATE AND HAZELNUT

BABA AU RHUM, MARMELADE MANGUE
RUM BABA, MANGO MARMALADE

ORANGE, CANNELLE
ORANGE, CINNAMON

POIRE POCHEE, CHOCOLAT ET RASS EL HANOUT
POACHED PEAR, CHOCOLATE AND RASS EL HANOUT

Priere de nous informer de toute allergie ou restriction alimentaire
Please advise us of any food allergy or dietary requirement
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