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CROWNE PLAZA

ANIHG'HOTEL

RESTAURANT & TERRACE

Experimentati bucuria Pastelui intr- e 20 aprilie 2025

un mod unic si delicios! Va invitam
) b - 12:30 — 16:30
sa descoperiti o selectie culinara
creata special pentru aceasta

sarbatoare, in acorduri muzicale live, ﬂ 449 |6I

pentru a va bucura de o experienta Ipersoana

memorabila.

Rezerva o masa:

0725 590 650 oLea,
crina.ignat@crowneplaza.ro | pine@crowneplaza.ro lHG



Bufet rece

 Drob de miel

* Oua inrosiite fierte

 Carpaccio de rosii verzi cu ceapa rosie,
castraveti, branza feta, ridichii si marar

- Salata romaine cu vita, ciuperci Shiitake si rosii cherry

 Escabeche cu peste Dorada rosu cu bucati de

avocado si ceapa rosie

Meze

« Hummus cu sfecla si sos tahini cu menta

« Muhammara cu nuci maruntite si pasta de rosii
 Muttabal cu vinete coapte si sos tahini
 Tabbouleh cu patrunjel, rosii, ceapa si quinoa
Charcuterie

« Mezeluri italiene, sunca de Praga, sortiment de

salam, asortate cu branza artizanala, selectie de

chutney si gem

Salate
 Bar de salate cu un mix de salate si legume de

sezon, selectie de sosuri si topping-uri

« Salata peruviana Solterito cu fasole fava, porumb,

quinoa, rosie, si bucati de branza
 Salata Algiers Ridge cu creveti la gratar

» Salata Tokyo cu orez sushi garnisit cu ton si

legume

 Salata mexicana cu rosii cherry, ardei rosu,

avocado, sirop de artar

3
¥

Preparate cu fructe de mare

 Turn de creveti roz cu sos “1000 de insule”
 Aranjament de stridii cu selectie de sosuri
* Picioare de crab Alaska

« Midii negre mediteraneene

* Creveti uriasi marimea U10

* Scoici scotiene

Somon Gravlax facut acasa servit alaturi de
« Sfecla si gin, marar, sare de mare, portocala si
lamaie, sumac, cajun, selectie de salsa, avocado

bucati, ananas, mango sau papaya

Gustari

« Somon gravlax cu sparanghel si sos de lamaie

« Carne de crab Alaska cu topping de ceapa rosie

 Sushi nori garnisit cu scoici preparate la tigaie cu
chutney de lamaie si portocala

» Parfait de pui si rata si toast Melba de mango chutney

« Grissini spirale cu cu rosii si mozzarella

* Tarte cu ratatouille si topping cu ou de prepelita

@ 499 |el

/Ipersoana



Sortiment de foie gras

» Terrina de ficat de rata si foi de ficat de rata
- Parfait de ficat de rata si pui, parfait de vitel
- Briose crocante

« Chutney de pere si ceapa rosie

Sushi si Poke bowls

« Norimaki, California sushi, Nigiri
 Pacific Poke

 Hilo Poke

» Pui Poke

Supe
 Bors de miel

 Supa traditionala de pui cu taietei

Statia de mic dejun
« Oua posate, chifle englezesti, bacon si sos

Hollandaise "Royal"

Sortiment de friptura

* Roast-beef cu budinca Yorkshire si sos gravy
 Pui intreg condimentat si pregatit la cuptor

Statie de pranz

« Somon fiert, sos crustacee
* File de biban de mare la gratar cu sos Vierge
 Escalop de curcan gratin Mexican si cheddar

* Legume proaspete de sezon si garnituri

Sortiment de gratar

« Spate de miel intreg cu ierburi

» Cotlete de miel marinat

 Carnati de miel

Preparate pe loc

* Risotto Champagne cu trufe proaspete

« Sautée de ficat de miel cu ceapa calita

Desert

» Tarte cu meringue de lamaie

* Cheesecake New York

* Mini tartlete cu fructe

* Selectie de eclair-urile noastre
« Cupe mini mousse asortate

« Biscuiti cu fulgi de ciocolata

» Torturi traditionale romanesti

Preparate cu specific italienesc de Paste
» Colomba Pasquale cu sos de ciocolata

 Pastiera traditionala napolitana

Bauturi

* Hugo Cocktail, Aperol Spritz

» Prosecco

* Vin alb, rosu, roze-Maiastru, Crama Oprisor
 Bauturi racoritoare — Coca Cola

 Sucuri naturale Granini

» Cafea, ceai, apa
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