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2026
JANTAR 24 DEZEMBRO

RESTAURANTE

GARDEN & TERRACE
19H00 - 21HOO0
ENTRADA
Bolinha crocante de pato, creme de cogumelos e azeite de ervas

ou

Creme de abdbora, suas sementes crocantes, dleo de caril, micro greens

PRATO PRINCIPAL

Rolo de peru recheado com frutos secos, texturas de castanhas,
cenoura glaceada e presunto crocante

ou

Lombo de bacalhau no forno, puré de cenoura assada, espinafres,
cherry confitado e grao-de-bico tostado

ou

Alface romana grelhada, creme romesco, crumble de améndoa

SOBREMESAS
Pudim de nata e iogurte com geleia de figos e vinho do Porto

5 ]. ,OO€ ADULTO

Sem bebidas incluidas. Precos com IVA Incluido.
Parareservas ou mais informacoes, por favor, contactar o hotel.

&> HOTEL ACORES LISBOA T:+351 217 222920 | hal@bensaudehotels.pt| BENSAUDEHOTELS.COM/HAL ﬁ @hotelacoreslisboa

Os pratos constantes da carta podem conter ingredientes considerados alergénios ou passiveis de causar intolerancia. Para informagdes adicionais, por favor,
consulte os nossos colaboradores. (DL 26/2016 de 9 de junho e Anexo Il do Regulamento CE n® 1169/2011 de 25 de Outubro). Os produtos expostos ou servidos

destinam-se a consumo no local, ndo sendo permitido levar os produtos expostos ou sobrantes para fora do espaco de aquisicao.
PARA QUALQUER INFORMACAO ADICIONAL, POR FAVOR CONSULTAR 0S NOSSOS COLABORADORES.
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| 2026
DINNER DECEMBER 24

RESTAURANT

GARDEN & TERRACE
7:00 PM - 9:.00 PM

STARTER
Crispy duck croquette, mushroom cream, and herb-infused olive oil

OR

Cream of pumpkin soup, crispy pumpkin seeds, curry oil, microgreens

MAIN COURSE
Turkey roulade stuffed with dried fruit and nuts, chestnut textures,
glazed carrots, and crispy cured presunto

OR

Oven-roasted cod loin, roasted carrot purée, spinach,
cherry tomatoes confit, and toasted chickpeas

OR

Grilled romaine lettuce, romesco cream, almond crumble

DESSERT
Cream and yogurt pudding with fig and Port wine jelly

< 51 00¢ ...

Drinks not included. VAT included
For reservations or additional information, please contact the hotel.

&> HOTEL ACORES LISBOA T:+351 217 222 920 | hal@bensaudehotels.pt| BENSAUDEHOTELS.COM/HAL ﬁ @hotelacoreslisboa

The dishes on the menu may contain ingredients considered allergens or potential triggers of intolerance. For more information, please consult our staff. (DL 26/2016 of June 9
and Annex Il of Regulation (EC) #1169/2011 of October 25). The products on display or served are meant for on-site consumption, andremoving displayed or leftover items from
the purchasing area is prohibited. FOR MORE INFORMATION, PLEASE INQUIRE WITH A MEMBER OF OUR STAFF.



