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423g   
89 Lei  

337g   
159 Lei  

313g   
199 Lei  

Pentru informaţii 
nutriţionale
scanează aici
For nutritional 
values scan here

TARTAR DE TON  YELLOWFIN
servit cu  avocado, lime și buratta

YELLOWFIN TUNA 
served with avocado, lime and buratta

MOSAIC SEA BASS
with herbs and lime dip

 

MOZAIC DE BIBAN 
cu ierburi și dip de lime

CARPACCIO DE VITĂ CREEKSTONE
servite cu sos de trufe și �fulgi de parmezan 

CREEKSTONE CARPACCIO 
served with black truffle sauce and 
parmigiano flakes

CARACATI���������TĂ, CALAMAR, SEPIE și CREVE���TI
BLACK TIGER�
servit cu hummus și muguri de pin

404g   
99 Lei  

OCTOPUS, CALAMAR, CUTTLEFISH, 
BLACK TIGER
served with hummus and pine seeds

APERITIVE RECI ȘI CALDE
COLD & WARM STARTERS

CREVETE GIGANT�
servit cu alge Umibudo, Bloody Mary virgin
și dovlecel marinat

GIANT PRAWN
served with Umibudo seaweed, 
virgin Bloody Mary and marinated courgette

TERINĂ DE FOIE GRAS GĂTITĂ LA FOC MIC�
servită cu telină, struguri, 
nuci și jeleu de mango ����

542g   
199 Lei  

SLOW COOKED DUCK TERRINE FOIE GRASSE
served with celery, grapes, 
nuts and mango jelly

PLATOU DE BRÂNZETURI�
internaţionale si locale, smochine,
dulceaţă de ceapă roșie și nuci caramelizate�

CONTINENTAL AND DOMESTIC CHEESE
served with figs, red onion jam and
caramelized nuts

345g   
109 Lei  

202g   
59 Lei  

,

PANNA COTTA BLUE CHEESE�
servită cu andive, Culatello DOP feliat
și chutney de pere�

BLUE CHEESE PANNA COTTA
served with chicory, sliced Culatello DOP
and pear chutney

342g   
55 Lei  



Winter 2023 - 2024

298 g 
55 Lei  

OAKLEAF SALAD 
with rocket, spinach, lamb’�s lettuce,
pear, avocado & beetroot

 

SALATĂ OAKLEAF
cu rucola, spanac, salată de valeriană, 
pere, avocado și sfeclă roșie

490 g   
55 Lei  

GARDEN IN A PLATE 
with radishes, turnips, tomatoes, rocket, 
asparagus, goat cheese and amaranth 
 

 

GRĂDINĂ ÎNTR-O FARFURIE
cu napi, ridichi, roșii, rucola, sparanghel, 
brânză de capră și amarant

BEETROOT TARTAR 
served with fresh cucumber, orange segments,
dill and mustard dressing

TARTAR DE SFECLĂ
servită cu castravete proaspăt, 
portocale, mărar și dressing de muștar

545 g 
44 Lei  

Pentru informaţii 
nutriţionale
scanează aici
For nutritional 
values scan here

SALATĂ PINE
cu vită Creekstone, afine, pere
nuci Pecan și brânză Camembert

300 g 
129 Lei  

PINE SALAD 
served with Creekstone beef, blueberries,
Pecan nut and Camembert cheese



SUPE    
SOUPS

179 g   
39 Lei  

327 g   
55 Lei  

SUPĂ DE PEȘTE BOUILLABAISSE
tradi��ţional marseieză

BOUILLABAISSE FISH SOUP
traditional marseillaise

HEN SOUP CONSOMMÉ
with foie gras

Pentru informaţii 
nutriţionale
scanează aici
For nutritional 
values scan here

SUPĂ DE PUI
cu foie gras



268 g   
69 Lei  

CARBONARA SPAGHETTI 
served with prawns and scallops Surf and Turf

SPAGHETE CARBONARA 
servite cu creve�ţi și scoici Surf & Turf

RAVIOLI DEL PLIN 
cu broccoli, ricotta, somon,
și sos de lime

249 g   
55 Lei  

RAVIOLI DEL PLIN
with broccoli, ricotta, salmon 
și sos de lime

PASTE & RISOTTO
PASTA & RISOTTO

RISOTTO
servit cu cremă de dovleac, 
sos de brânză și alune de pădure

392 g   
55 Lei  

RISOTTO
served with pumpkin cream, 
cheese sauce and hazelnut crumble

Pentru informaţii 
nutriţionale
scanează aici
For nutritional 
values scan here

130 g   
55 Lei  

PACCHERI PASTA
with fresh tomato sauce and 
buffalo mozzarella

PASTE PACCHERI 
cu sos de roșii proaspete 
și mozzarella buffallo



28 DAYS AGED CREEKSTONE USA 
BEEF MEDALLION
served with foie gras sauce, Gravy sauce,
truffles and selection of veggies

ANTRICOT DE VITĂ 
CREEKSTONE USA  MATURAT 28 DE ZILE
servit cu ciuperci King Oyster și 
piure de cartofi dulci 

28 DAYS AGED CREEKSTONE USA 
RIB EYE STEAK 
served with King Oyster mushroom and 
mashed sweet potatoes

400 g   
289 Lei  

FRIPTURĂ DE PORC PLUMA IB RICAÉ
servit cu glazură de o�tet de zmeură, 
cartofi dulci și felii de vinete 

GRILLED PORK STEAK PLUMA IBÉRICA
served with raspberry vinegar glace, 
sweet potato chips and 
fried aubergines wedges

590 g   
259 Lei  

PUI FERICIT
gătit la grătar, marinat în ierburi, servit cu
cartofi prăji�ţi de trei ori și selec�ţie de legume

400 g   
79 Lei  

HERBS MARINATED GRILLED 
CHICKEN BREAST 
served with triple cooked potatoes and 
selection of grilled veggies

PULPĂ DE RA��TĂ WELLINGTON
servită cu conopidă, amarant și Romanesco

784 g   
99 Lei  

WELLINGTON MOULARD DUCK LEG
served with cauliflower, amaranth 
& Romanesco

MUSCHI DE VITĂ 
CREEKSTONE USA MATURAT 28 DE ZILE
servit cu sos foie gras, sos Gravy,
trufe și selec�ţie de legume

717 g   
299 Lei  

Pentru informaţii 
nutriţionale
scanează aici
For nutritional 
values scan here

MIEL ÎN CRUSTĂ DE IERBURI
servit cu sfeclă, cartofi Anna, dovleac și legume

LAMB RACK IN GREEN HERBS CRUST
served with beet, potato Anna, 
Patison courgette and 
selection of vegetables

553 g   
199 Lei  



439 g   
145 Lei  

GRILLED SWORD FISH
served with chinoise cabbage, carrots, 
shallots and chili marmelade

GRILLED RED TIGER PRAWN
marinated in lime and ginger, served with
red pepper cream and purple potatoes

654 g   
109 Lei  

PEȘTE SPADĂ LA GRĂTAR
servit cu varză, morcovi, șalotă 
și marmeladă de chilli

CREVETE RED TIGER LA GRĂTAR
marinat în lime și ghimbir, servit cu
cremă de ardei roșu și cartofi mov

BIBAN DE MARE LA GRĂTAR
servit cu selecţie de legume�

300 g   
179 Lei  

GRILLED WILD SEA BASS 
served with selection of vegetables

Pentru informaţii 
nutriţionale
scanează aici
For nutritional 
values scan here

MEDALION DE TON ÎN CRUSTĂ DE FISTIC
servit cu sos de leurdă și selec��ţie de legume

TUNA MEDALLION IN PISTACHIO CRUST 
served with ramson sauce and 
selection of vegetables

CALCAN LA TIGAIE 
servit cu suc de năsturel, fasole fava 
și cartofi violet

PAN-FRY TURBOT
served with watercress jus, fava beans,
and violet potatoes

  801 g   
139 Lei  

697 g   
179 Lei  



398 g   
59 Lei  

VINETE CU PARMEZAN 
servite cu sos de roșii și șalotă

PARMIGIANA AUBERGINE CAKE TEMPURA 
served with tomato sauce and shallots

142 g 
29 Lei  

CRUNCHY POTATOES
served with beans flavoured 
with ginger and coconut chutney

CARTOFI CROCAN�TI
servi��ţi cu mazăre aromatizată cu ghimbir 
și chutney de cocos 



GARNITURI
 SIDES

120 g    
49 Lei  

120 g    
33 Lei  

120 g    
33 Lei  

Pentru informaţii 
nutriţionale
scanează aici
For nutritional 
values scan here



248 g   
39 Lei  

CRUMBLE CU MERE CARAMELIZATE
servit cu înghe�ţată de vanilie

CRUMBLE WITH CARAMELIZED APPLES 
served with vanilla ice cream 

CRUMBLE
served with orange flavoured 
chocolate mousse and raspberry

148 g   
39 Lei  

CRUMBLE 
servit cu mousse de ciocolată, 
cu aromă de portocale și zmeură 

Pentru informaţii 
nutriţionale
scanează aici
For nutritional 
values scan here

CHEESECAKE WITH RASPBERRY
served with ice cream

173 g   
39 Lei  

CHEESECAKE DE ZMEURĂ 
servit cu înghe��ţată

CHEESECAKE WITH PEACHES245 g   
39 Lei  

CHEESECAKE DE PIERSICI 
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25
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33 cl        22
40 cl     22
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33 cl        17
33 cl      20
33 cl       18
33 cl         31
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25 cl             18
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 75 cl           33
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13
                14

19
                19

22
22

               22               
               24              
               25

20 cl             19
20 cl            19

33 cl           15

33 cl           15
33 cl            17

15 cl      23
Flat white



LEGENDĂ
LEGEND

Pentru informaţii 
nutriţionale
scanează aici
For nutritional 
values scan here





Cantităţile de ingrediente şi valorile nutriţionale menţionate pot diferi, 
în funcţie de preferinţa clientului.

Ingredients and nutritional information may vary, upon customer preference.
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