FROHES
FEIERN

Planen Sie jetzt lhr
Weihnachtsevent!

FLEMINGS

HOTELS



DIE MOGLICHKEITEN

Menii/Buffet

Menu fur bis zu 45 Personen
‘ Buffet ab 45 Personen

Speisen

Viergangmenii: 49,00 € p.P.
Buffet: 569,00 € p.P.
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Getranke

Abrechnung nach Verbrauch

(Auf Wunsch und nach Absprache
auch mit Getrinkepauschale)
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Aperitif zum Empfang,
h wo moglich im AuBenbereich
Gliihwein oder

warmer Fruchtpunsch
1 Stunde fuir 15,00 € p.P.

FLEMINGS FESTLICH

Wir bei Flemings verstehen was von Festen. Mit
passgenauer Planung und leckersten Speisen
sind wir im Einsatz fiir Ihre besondere Firmen-

weihnacht. Und Sie: feiern!

Ganz lhr Fest

Menii oder Buffet? Einen Aperitif vorab oder
einen DJ zur musikalischen Begleitung? Ablauf
und Highlights bestimmen Sie selbst. Und fiir
ein glanzvolles Event mit Rat und Tat an Threr

Seite: unser Convention-Sales-Team.

Location

Die weihnachtlich inszenierten Restaurants in
unseren Hotels lassen Thre Firmenfeier glinzen.
In folgenden Hotels konnen Sie Thre Weihnachts-

feier buchen:

Flemings Hotel Frankfurt Main-Riverside
Flemings Hotel Frankfurt-Central
Metropolitan Hotel by Flemings
Flemings Hotel Wuppertal-Central
Flemings Hotel Miinchen-City
Flemings Hotel Miinchen-Schwabing
Flemings Hotel Wien-Stadthalle




UNSER WEIHNACHTSBUFFET

Auszug aus der Speisekarte

Wintersalatbar mit Feldsalat, Batavia

und Eisberg, French Dressing, Crotitons &/

Bunte Linsen und marinierter Fera &

Vegetarische Pilzsiilze, Kriutervinaigrette &/

Gebeizter Lachs und Dill-Rahm-Gurke

Kartoffel-Maronen-Suppe &/

Ginsebraten, Beifuf$jus,
Bratapfel, Rotkohl und Kartoffelklofe

Kalbsrahmgulasch
Glasierte Wintergemiise und Spitzle &

Pochiertes Barschfilet, Senfschaum,
Blattspinat, Petersilienkartoffeln

SiifSkarcoffelcurry, Tomate,
Zwiebel, Kokos und Basmatireis @‘7

Schokocreme und Orangensalat
Lebkuchenmousse und Punschbirne
Apfelstrudel und Vanillesof3e

Weihnachtsgebiack

59,00 € pro Person

UNSER WEIHNACHTSMENU

Gebackene Champignons,
Kerne, Feldsalat und Kartoffeldressing &/

Passierte Kiirbissuppe
und Kriutercrotitons

Gansebraten,
Brust und Keule, Beifufyjus,
Apfelrotkohl, Kartoffelknodel

oder

Pochiertes Barschfilet, Senfschaum,
Blatespinat, Petersilienkartoffeln

oder

Sautiertes Kiirbiscurry mit Kichererbsen,
Kokosmilch und Siikartoffelrosti &

Zimt-Pannacotta und Glithweinkirschen

Weihnachtsgebick

49,00 € pro Person

vegan: © @
vegetarisch:

@



A -

N - - . 1
Y R — ™ ™
SR gl i AEE G Lt
VA hy gl

Unser Restaurant putzt sich - -
natiirlich besonders heraus. e
Weihnachtshaum, Tischdekoration

und Meniikarten sorgen fiir ein

festliches Flair.




WEIHNACHTEN
KOMMT IMMER FRUHER
ALS GEPLANT ...

Buchen Sie jetzt fiir volle Planungssicherheit
ohne zusitzliche Kosten.

Frankfurt [ Miinchen
conference.fra@flemings-hotels.com
+49 69 37003-500

Wuppertal
event.wuppertal@flemings-hotels.com
+49 202 43 06-731

Wien
conference.vie@flemings-hotels.com
+43 122 737-5016

Buchung und Infos unter:
www.flemings-hotels.com/
weihnachtsfeiern

FLEMINGS

HOTELS
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