
Aperitivos en mesa
Ostra Guillardeau Num.5 (origen Francia)

Panipuri suflado de steak tartar de vaca vieja y su perfecto aliño
Refrescante y exótico aguachile de melocotón con bogavante braseado

Principales a degustar 
Roast beef con salsa cumberland, a base de exquisitos frutos rojos

Merluza a la vizcaína de erizo de mar con salicornias del Mediterráneo

Dulce final
Fresas confitadas con pimienta de Sichuan, yogurt de agua de azahar y

helado de higos.
Petit Fours

Bodega incluída
Botella de cava Agustí Torrelló  Mata Rosado

55,00€ por persona IVA INCL.

San Valentín
14.02.25




