
€ par convive.

ENTRÉES  AU  CHOIX

PLATS  AU  CHOIX

DESSERTS  AU  CHOIX

Houmous de pois chiches, grenade, coriandre, zaatar, pain pita

Rôti de veau basse température, sauce tonnato, bonite séchée,
câpres frit, Parmesan        

Poireaux confits, stracciatella, noisettes torréfiées, cécina de boeuf,
ciboulette

Risotto safrané, poulpe au BBQ, chorizo ibérique, coquillages, basilic        

Suprême de volaille fermière, poireaux au BBQ,
 cerfeuil tubéreux, sauce poulette, truffe 

Smashed burger, bœuf, Cheddar, cornichon pickles, 
BBQ fumée, moutarde américaine, frites

Salade Caesar, œuf bio, romaine, anchois marinés, poulet frit, pain au
levain, parmesan

Pressé de pomme façon tarte Tatin, crème d’Isigny, vanille 

Mousse au chocolat, caramel beurre salé, cacahuètes
caramélisées, biscuit madeleine chocolat 

Un café par personne inclus dans l’offre.  

FAL AFELS

PIZZETTA  À  LA  TRUFFE  

TARTARE  DE  THON ROUGE

RÔTI  DE  VEAU  

BAO  VEGGIE

HOUMOUS DE  POIS  CHICHES

MOUSSE  AU  CHOCOLAT

PRESSÉ  DE  POMME

COOKIE  XL

GYOZA  VEGGIE

Harissa douce, sésame, herbes fraîches, pickles

Mozzarella fumée, roquette

Grenade, coriandre, zaatar, 
pain pita

Kebab vegan, légumes marinés, pickles, herbes fraîches
 

Riz croustillant, avocat, herbes
fraîches, sésame, oeufs de truite

Basse température, sauce tonnato, bonite séchée,
câpres frits, Parmesan

Sucrine au BBQ, mayo spicy, teriyaki

Caramel beurre salé, cacahuètes
caramélisées, biscuit madeleine chocolat

façon tarte Tatin, crème d’Isigny, vanille

Praliné pistache, pistaches caramélisées, confit de
framboise
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€ per guest.

FALAFELS

TRUFFLED  P IZZETTA  

TUNA TARTARE

VEGGIE  GYOZA

VEGGIE  BAO

SLOW-COOKED VEAL  ROAST

CHICKPEAS  HUMMUS

XL  COOKIE

CHOCOLATE  MOUSSE

APPLE  PRESSÉ  

Mild harissa, sesame, fresh herbs, pickles

Smoked mozzarella, rocket

Vegan kebab, marinated vegetables, pickles, fresh
herbs

Pomegranate, coriander, zaatar, pita 

Crispy sushi rice, avocado, fresh herbs, sesame,
trout roe

Tonnato sauce, dried bonito,
fried capers, Parmesan

BBQ romaine, spicy mayo, teriyakiv

MAIN  COURSES  OF  YOUR  CHOICE

STARTER  OF  YOUR  CHOICE

DESSERTS  OF  YOUR  CHOICE

Chickpeas hummus, pomegranate, coriander, zaatar, pita bread

Slow-cooked veal roast, tonnato sauce, dried bonito, fried capers,
Parmesan

Confit leeks, stracciatella, toasted hazelnuts, beef cecina, chives 

Saffron risotto, BBQ octopus, Iberian chorizo, shellfish, basil

Smashed burger, beef, Cheddar, pickled gherkin, smoked BBQ
sauce, American mustard, French fries

Caesar salad, organic egg, romaine, marinated anchovies, fried
chicken, Sourdough bread, Parmesan 

Chocolate Mousse, salted butter caramel, caramelized peanuts,
chocolate madeleine biscuit

Apple pressé tarte Tatin style, Isigny cream, vanilla

Salted butter caramel, caramelized
peanuts, chocolate madeleine biscuit

Tarte Tatin style, Isigny cream, vanilla

Pistachio praline, caramelized pistachios, raspberry
confit

One coffee per person included in the offer. 

Free-range chicken supreme, BBQ leeks, chervil root, poulette sauce,
truffle
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