{ 1 AMUSE BOUCHE

Tartar de ton cu avocado si caviar de lime

COLD STARTER
@ ¢ Homar canadian posat, servit cu apa de rosii
&/Z@ aromatizata cu ierburi,
RESTAURANT & TERRACE sos Tourbillon de ceapa rosie si maioneza
WARM STARTER

Scoici scotiene prajite cu cimbru,

servite cu hummus de conopida,

selectie de legume si mere Granny Smith
&

’ FISH

Biban salbatic in crusta de creveti si cartofi,
sos de nasturel, sparanghel verde, morcovi
baby si dovlecei galbeni Pattison

REVELION 2024

06) éL %W MAIN COURSE
Cgmagmz@ sﬁﬁ File de vita Creekstone marinat 28 de zile,

servit cu trufe, sos de foie gras, cartofi Anna,
spanac baby, morcovi si confit de rosii cherry

PRE - DESSERT

Limonada cu perlute de citrice

Vinete ,,Parmigiana” in tempura,
servite cu sos de salota si rosii

DESSERT

’ Duo mousse de ciocolatd, zmeura si
crema de vanilie cu sos de caramel

I\/‘ E N I U GUILTY PLEASURE

Platou cu branzeturi, smochine,
gem de ceapa si nuci caramelizate

Supa greceasca

Ciorba de potroace

LIVE COOKING

Sarmale

Purcelus de lapte
Rezerva acum!

T: 0725 590 650
E: revelion@crowneplaza.ro Mamaliga
W: www.crowneplaza.ro

Tocana

Bar de salate
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