
 

 

 

 

 

弥生昼会席 

一の膳 

突出し 

銀むつ 海老南蛮ゼリー とまと 

茄子 玉葱 ぱぷりか 蚕豆 

小吸物 

浅利真丈 しめじ 花弁人参   

青味 柚香 桜花 

お造り 

鮪  みかん鯛 鰤 ほっき貝 芽物 

二の膳 

焼物 

銀鱈柚子味噌ドレッシング焼き 

桜海老 丸十含ませ 茗荷子甘酢 

天ぷら 

海老 鰈 南瓜 アスパラ 

ちらし寿司 

鰻 海老 蓮根 蚕豆 花びら人参 

海老おぼろ どんこ 干瓢 玉子  

いくら  がり 

味噌椀 

お食後 

フルーツ盛り合わせ 

桜もち 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

First Platter 

Starter 

Snow fish and shrimp with nanban jelly, 

Eggplant, onion, paprika, tomato, broad bean 

Soup 

Asari clam dumpling, shimeji mushroom, 

Cherry blossom, yuzu 

Sashimi 

Tuna, tuna belly, mikan sea bream,  

Yellow tail, surf clam, wasabi 

 

Second Platter 

Grilled dish 

Black cod with yuzu miso dressing, 

Sakura shrimp, sweet potato, pickled myoga 

Tempura 

Shrimp, flounder, pumpkin, asparagus 

Chirashi sushi 

Sushi rice topped with eel, shrimp, lotus root,  

Broad bean, carrot, ebi oboro,  

Shitake mushroom, kanpyo, tamagoyaki,  

Ikura, gari, miso soup 

Dessert 

Assorted fruits 

Honey jelly 

Sakura mochi 

 

 

 

 

弥生昼会席 

Yayoi Lunch Kaiseki 

1,700++ 
 


