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Aqui se encuentra con nuestro origen, al cual le
hemos agregado un toque de sofisticacion y otro
poco de ingenio para presentar una experiencia de
la deliciosa comida costarricense donde cada plato
es una historia, anécdota o costumbre que se
puede contar.

Un lugar en el cual la naturaleza y la cultura se
combinan para crear lo mejor de la gastronomia
tradicional costarricense con un toque gourment.
Colores, aromas y sabores unicos contenidos en
una propuesta de sostenibilidad alimentaria en un
ambiente relajado con algun grado de formalidad
dentro del ecosistema natural de la selva.
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Plato como entrada o acompafiamiento. |deal
para personas con poca hambre.

Plato ideal como plato principal si ordena una
entrada o un acompafiamiento.

Plato para que 1 persona quede satisfecha. No
se recomienda aompafiar con otros platos o
prociones.

Plato para compartir. No se recomienda para 1
personas ya que es probable que deje comida.
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© ENTRADAS®

ENSALADA LA MONA $7 @

Deliciosa combinacion de hojas vercles, zanahoria, tomate, cebolla caramelizada y
yuca crujiente, sobre una cama de humus de Frijo| blanco.

ENSALADA LUNA LLENA $8 @

Fresca combinacién de hojas vercles, cosechadas en la huerta, tomate, queso de
|la finca, aderezo de albahaca y focaccia.

CEVICHE TEMPISQUE $10 @

Delicioso y fresco ceviche de pescado con pifia, cebolla, limén y crocantes elotitos,
con chips de la casa.

EMPANADAS CALLE REAL $9 @

Trac]iciona|es empanadas c|e |'1arina o|e mal'z, re”enas o|e carne o|e resy sa|sa o|e |a
casa para acompaﬁar|as.

CROQUETAS PENA BRUJA $8 @

Tl’picas canastas de p|étano vero|e, rellena de po”o salteado con cebolla y cubiertas
de salsa cremosa de queso.

Rica sopa a base de tomates frescos y hierbas de la huerta, con queso, po”o y
chips de tortilla de maiz.
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Rollos de berenjena en salsa natural de tomates de la huerta cubiertos de queso y

a”)ahaca {resca.

pecl‘uuga de po”o ala p|ancha en salsa de naranja, acompaﬁada de vegeta|es y
bastones de yuca.
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Decl‘\uga o|e pO”O re”ena cJe jamén Y (T}JGSO |o|anco en salsa cremosa, acompaﬁac]a con
|anco.

deliciosos vegetales salteados y arroz

Lomo de res a la parri”a, acompaﬁado de vege’ca|es asados y el tradicional chimichurri.
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Lomito de res bafado en salsa de |’10ngos, vegeta|es y puré de papa, para disfrutar

con un buen vino.

Tradicional plato de cerdo a la parrilla, tortilla de maiz, I:rijo|es blancos y pico de ga”o.

©,

Filete de pescao|o envuelto en hojas de p|é’cano, hierbas y vege’ca|es en salsa de coco y

curry con arroz.

Filete de pesca del dia empanizao|o con pino|, servido con patacones, vege’ca|es y la
tradicional salsa tartara para acompaﬁar|o.



Tortillas de maiz, pescado con chile morrén, salsa chipo’de y remolacha empanizada.

Das’ca con camarones y sa|sa b|anca con pan hecho en casa.

Pasta con a|béno|igas de carne molida en salsa natural de tomate, hierbas de la huerta,
queso dela granja y pan cena.

Pasta con vege’ca|es salteados de |a huer’ca, hierbas frescas y aceite de o|iva, con
queso parmesano y pan cena.

Eas’ca sencilla y tradicional con pesto hecho en casa; albahaca fresca y queso dela
inca.

Plato fresco y equilibrado: arroz cocinado con una variedad de vegeta|es, pollo tierno
y hierbas aromaticas. Se acompafia de berenjena empanizao|a, crujiente por fuera y
suave por dentro.

Tradicional p|a’co de arroz, cocinado con verduras locales y cerdo, condimentado con
hierbas autéctonas. Se sirve con plétanos maduros, un clésico acompafnamiento en
nuestra region.

El almuerzo tradicional en Costa Rica es el "casado”, un poquito de todo. Arroz,
{rijo|es, vegetales, ensalada, (1ueso fresco, maduro, tortilla de maiz y una proteina a
e|egir entre carne de res o pollo.



© PLATOS FUERTES®

SANDWICH LA DIANA $12 @

II:Dan hecho en casa con pechuga de po”o ala p|ancha y queso, acompaﬁado de papas
ritas.

HAMBURGUESA MINGUITO $12 @

Dan hecho en casa con torta de carne hecha €en casa, queso y papas l(ri’cas.

® MENU DE NINOS ®

PASTA LA BURRA s @

para nifios

El tradicional espagueti a la man’cequi”a y queso parmesano.

DEDITOS OSO CABALLO $12 @

para nifios

pechuga de po”o empanizao|a con papas fritas y salsa de la casa.

QUESADILLA LA PANTERA $9 @

para nifios

PLa clasica tortilla rellena de po”o y queso, cocinada a la p|ancha para un sabor
auténtico y casero.
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®© POSTRES ®

PASTEL CURUBANDA $8

Queque de elote con helado de vainilla y salsa de piia.

TRES LECHES GUIPIPIA $8

Tres leches con café Guipipl'a.

CREPA LLORONA $8
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Pregunta por el postre especial que ha elaborado hoy nuestro chef.
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