
 

22.09.2026 
28.09.2026 

12:30 – 16:00 

ENTRANTE – ENTRÉE - STARTER – VORSPEISEN 

Ensalada de queso de cabra con vinagreta de sweet chili y tomate seco 
Salade de fromage de chèvre avec vinaigrette au piment doux et aux tomates séchées 

Goat’s cheese salad with sweet chilli vinaigrette and sun-dried tomatoes 
Ziegenkäsesalat mit Sweet-Chili-Vinaigrette und getrockneten Tomaten 

O – OU – OR – ODER 

Pastel de verduras con mermelada de pimientos rojos 
Tarte aux légumes avec confiture de poivrons rouges 

Vegetable tart with red pepper jam 
Gemüsekuchen mit roter Paprikamarmelade 

PRINCIPALES – PLAT PRINCIPAL - MAIN COURSE – HAUPTGERICHTE 

Escalopines de cerdo marinados acompañados de boniato gratinado con queso y bacon 
Escalopes de porc marinées accompagnées de patates douces gratinées au fromage et au bacon 

Marinated pork escalopes served with sweet potato au gratin with cheese and bacon 
Marinierte Schweineschnitzel, serviert mit mit Käse und Speck überbackenen Süßkartoffeln 

O – OU – OR – ODER 

Calamar relleno de verduras mallorquinas con patata al horno 

Calamars farcis aux légumes de Majorque, accompagnés de pommes de terre au four 

Squid stuffed with Mallorcan vegetables, served with roast potatoes 
Mit mallorquinischem Gemüse gefüllte Tintenfische mit Ofenkartoffeln 

POSTRES – DESSERTS - DESSERTS – NACHTISCH 

Tarta de zanahoria y nueces  

Gâteau aux carottes et aux noix 

Carrot and walnut cake 

Karotten-Walnuss-Kuchen 

 
O – OU – OR – ODER 

 
 Vasito de banoffee con salsa de chocolate    

 Petit verre de banoffee avec une sauce au chocolat   

Banoffee cup with chocolate sauce   

 Ein Gläschen Banoffee mit Schokoladensoße   


