APERITIVE & SALATE

Burrata Genovese 250 g 55 RON
burrata cremoasa servita cu pesto de busuioc, sos de
rosii cherry confiate si mix de salata

Icre de stiuca si ceapa verde 100g 57 RON
o combinatie delicata de icre fine, imbogatite cu aromele
proaspete ale cepei verzi si un strop de lamaie

Terind de foie gras 100 g 86 RON

o imbinare delicata si rafinata de foie gras cremos, servit
cu o nota subtila de caviar din smochine si paine crocanta

Tartar de vitd USDA Prime 300 g 60 RON

un preparat rafinat din carne de vita premium, tocata cu
grijd, acompaniata de un dressing subtil japonez, ceapa
rosie crocanta si capere

Guacamole Chiapas 200 g 47 RON

o varianta vibranta cu avocado cremos, rosii, lime
proaspdt, ardei iute si o nota fina de coriandru, completat
Cu ceapa rosie

Tirokafteri 150 g 45 RON

un dip grecesc cremos pe baza de branza feta, cu un
gust intens de ardei iute, ulei de masline si condimente,
perfect echilibrat cu o nota subtila de lamaie si ierburi
aromatice, servit cu paine prajitd

Salatd Caesar cu crevefi 250 g 55 RON

o combinatie perfectd intre creveti Black tiger si frunze
crocante de salata, acoperite de un dressing cremos de
Caesar, presdrate cu parmezan maturat si crutoane
crocante

Salatd Kalamata 250 g 55 RON

o explozie de arome mediteraneene, cu masline
Kalamata, rosii, castraveti si ceapa rosie, toate adunate
intr-o combinatie proaspata si racoritoare, stropite cu
ulei de masline extra-virgin si presdrate cu oregano

Salatd Coban 250 g 55 RON

rosii coapte, castraveti crocanti, ardei si ceapa rosie,
toate combinate cu ulei de masline extra-virgin si un
strop de sos de rodii

Salata cu rata Peking crocanta 250 g 65 RON

ratd Peking frageda si crocanta, combinata cu legume
rumenite si un dressing fin
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AMUSE BOUCHE

Bucura-te de un mic rasfat din partea Chef-ului!

JOSPER SIGNATURE

CARNE & BURGER STIL OMAKASE PESTE & FRUCTE DE MARE

Burger Wagyu 500 g 85 RON Selectie de peste proaspat gtit la alegere:
un burger premium cu carne de Wagyu frageda si e File e Gritar * in crusti de sare
suculentd, servit pe o chifld moale si completat cu
branza topita, salata proaspata, cartofi prajiti si
doua sosuri fine

Céte de Veau 400 g 99 RON

cotlet de vitel de lapte, acoperit cu un strat generos
de parmezan ras, servit cu un sos din rosii coapte si

PRET PER 100 g

Calamar - Grecia 20 RON v
Biban de mare - Grecia 24 RON

cedar Doradi - Grecia 22 RON

Calcan - Romania 33 RON
Caracatitd - Senegal 65 RON
Creveti Black Tiger — Oceania 33 RON B>

Midii — Romania 20 RON ﬁv

Homar rosu - Oceania 51 RON

PRET PER 100 g

File mignon - Argentina 58 RON
Antricot de vitd - Argentina 64 RON
Rata Peking 41 RON

Cotlet de porc iberic 45 RON

Cotlet de berbecuf Mutton Cage 41 RON SPECIALITATEA ZILEI

la recomandarea Chef-ului

SUPE

Consommé de turbot cu

profiterol umplut cu cremda 400g 60 RON

o supa rafinatd de calcan, clara si delicata, servita cu
profiterol umplut cu o crema fina

Supa zilei — la recomandarea Chef-ului

PASTE

Black Sea Linguine 250 g 69 RON

paste fine, combinate cu fructe de mare, midii proaspete
si creveti, insotite de un sos delicat cu ulei de masline,
usturoi si 0 nota de lamaie

Pasta alla’Amatriciana 250 g 66 RON
un clasic italian, cu sos de rosii intens, guanciale crocant
si pecorino razuit

Tagliatelle al pesto si burrata 250 g 60 RON

paste fine, acoperite cu un pesto de busuioc aromat si completate
cu o portie generoasa de burrata cremoasa

Penne al pomodoro fresco e basilico 250 g 45 RON

enne al dente, gatite intr-un sos simplu dar savuros de rosii coapte,
imbogatit cu frunze de busuioc proaspat si un strop de ulei de
masline extra-virgin

Ardei copti cu vinegreta 150 g 35 RON
ardei capia copt, marinat intr-un amestec de ulei de masline,
otet si ierburi aromatice

Porumb cu trufe 150 g 29 RON
porumb dulce, copt la gratar, imbogatit cu aroma fina a trufei,
acompaniat de ceapa verde proaspata si stropit cu ulei de masline

Salatd verde mixtd cu lime 100 g 35 RON
o selectie de frunze de salata proaspete, imbogdtite cu un
dressing racoros de lime si mustar

GARNITURI

Cartofi prdjiti cu usturoi si parmezan 200g 29 RON
cartofi crocanti, aromatizati cu usturoi si parmezan ras

Cartofi dulci cu coaja crocantd 200 g 30 RON
cartofi dulci, cu o coaja crocantd, miez moale si dulce,
asezonati cu condimente delicate

Piure de cartofi cu trufe 200 g 35 RON

un piure cremos si catifelat, imbogatit cu ulei de trufe fine .
Salata de rucola 100 g 35 RON

rucola proaspata, imbogatita cu fasii fine de parmezan si rosii
cherry, stropita cu un dressing din ulei de masline extra-virgin,
mustar Dijon si lime

Legume baby cu ulei de susan si seminte 200 g 48 RON
legume fragede, gatite usor pentru a pastra prospetimea,
stropite cu ulei de susan aromat si presarate cu seminte
crocante

Polenta cu trufe 150 g 26 RON

polenta fina, imbogatita cu ulei de trufe

Salatd de alge Goma Wakame 100g 35 RON
alge wakame marinate, combinate cu seminte de susan prajite si
un dressing usor de soia si otet de orez

TOPPING

Sos spaniol 50 g 15 RON
un sos dens si savuros, preparat din supa concentrata
de carne si oase, legume si ierburi, imbogdtit cu un
strop de vin rosu si condimente

Sos de piper verde 50 g 15 RON

un sos cremos, cu un echilibru perfect intre piperul
verde proaspat si smantana find, usor picant si aromat,
ideal pentru a insoti fripturi din carne de vita

Salsa verde 50 g 15 RON

un sos vibrant, pe baza de ierburi proaspete, patrunjel,
usturoi si ulei de masline, cu o nota usor acrisoara de
l[amaie si otet

Sos de capere 50 g 15 RON

un sos delicat si aromat, pe baza de capere sarate,
l[amaie si ulei de masline, cu o notd subtila de mustar
si ierburi, ideal pentru a complementa pestele

Kimchee mayo togarashi cu lime 50 g 15 RON

un sos cremos si picant, combinand kimchee fermentat
cu maioneza fina, presarat cu praf de togarashi si un strop
de lime

Wasabi mayo 50 g 15 RON
un sos cremos cu o atingere picantd de wasabi, perfect
echilibrat cu maioneza fina

DESERT

Profiterol Blue Dolphin 220 g 46 RON 25
choux, umplut cu crema fina de vanilie, glazurat ¢
ciocolata topita, oferind un contrast perfect intre textura
crocanta si umplutura catifelata

inghetati cu trufe 120 g 50 RON
o delicatesa rafinata, o aroma profunda si eleganta

Moelleux au chocolat 180 g 49 RON

un desert cu inima fondanta, unde ciocolata se topeste la

fiecare muscaturd, servit cald pentru a dezvdlui un interior
cremos si intens, perfect acompaniat cu inghetatd de trufe

Panna cotta cu fructul pasiunii 180 g 44 RON
un desert fin, cu un gust delicat de vanilie, servit cu un
coulis de fructul pasiunii

Fructe de sezon 500 g 65 RON
un amestec colorat si proaspat de fructe atent alese




GUVERNUL ROMANIEI
MINISTERUL FINANTELOR PUBLICE
Daca nu primiti bonul fiscal, aveti obligatia sa-l solicitati!
in cazul unui refuz, aveti dreptul de a beneficia de bunul achizitionat sau de serviciul prestat fira plata contravalorii acestuia.

Solicitati si pastrati bonurile fiscale pentru a putea participa la extragerile lunare si ocazionale ale loteriei bonurilor fiscale.

Este interzisa inmanarea catre client a altui document, care atesta plata contravalorii bunurilor sau serviciilor prestate, decat bonul fiscal.
Pentru a semnala nerespectarea obligatiilor legale ale operatorilor economici, puteti apela gratuit, non-stop
serviciul TelVerde al Ministerului Finantelor Publice

0800 800 085

Aceste drepturi si obligatii sunt stabilite prin prevederile ordonantei de urgenta a Guvernului
nr. 28/ 1999 privind obligatia operatorilor economici de a utiliza aparate de marcat electronice fiscale
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Alergeni

1. Cereale/Cluten 2. Crustacee 3. Oua 4. Peste 5. Alune 6. Soia 7. Lapte 8. Nuci 9. Telina 10. Mustar

11. Susan 12. Dioxid de sulf 13. Lupin 14. Moluste 15. Preparat din produse congelate, cand produsele
proaspete nu sunt disponibile.
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