
 
 

 
 

Wochenkarte I Business Lunch I 25.08. bis 29.08.2025 

 

Montag 
 

Gericht 1 
Gedünstetes Schellfischfilet 
mit Hummersauce, 
Lauchgemüse und Salzkartoffeln 
 

Gericht 2 
Bauernsteak vom Schweinrücken 
mit Tomaten und Käse überbacken 
Kaisergemüse und Rosmarin-Bratlinge 
 

Gericht 3 
Gebackene Kartoffeltaschen 
mit Kräuter-Frischkäsefüllung 
an pikantem Schmand   
 

Dienstag                                                                                                                                                                                                                                                                                        
 

Gericht 1                                                                           
Currywurstgulasch 
in pikanter Sauce 
mit Pommes frites 
 

Gericht 2 
Rinderschmorbraten an Burgundersauce 
mit Karottengemüse 
und Salzkartoffeln 
 

Gericht 3                                                                                 
Mediterrane Gemüselasagne 
mit Tomatensauce  
 

Mittwoch 
 

Gericht 1 
Gebratenes Rotbarschfilet  
mit Safransauce, Blattspinat 
und Salzkartoffeln 
 

Gericht 2  
Kalbswürfel in Sauerrahmsauce 
mit Brokkoliröschen und Knöpfle 
 

Gericht 3                                                                                 
Süßkartoffel-Spinat- Bulette 
an Kräutersauce 

mit Selleriepüree 
 
 

 

Donnerstag 
 

Gericht 1  
Königsberger Klopse in Kapernsauce 
mit Erbsengemüse 
und Butterreis 
 

Gericht 2 
Spießbraten mit Bratenjus, 
Dicken Bohnen 
und Semmelknödel 

 

Gericht 3 
Lauchtaschen mit Gemüsepüree 
auf Kerbelsauce 
 
 

Freitag 
 

Gericht 1 
Gebratenes Schollenfilet 
mit Zwiebeln und Kräutern 
Gurkensalat und Salzkartoffeln 
 

Gericht 2 
Gebackener Leberkäse 
mit Spiegelei 
Bratkartoffeln 
 

Gericht 3                                                                                 
Grüne Tortellini mit Frischkäsefüllung 
in Gorgonzolasauce 
  
 
 

Suppe & Dessert laut Tageskarte 
 
Bei Fragen zu Zusatz- und Inhaltsstoffen, insbesondere Allergene, 

wenden Sie sich bitte vertrauensvoll an unser Servicepersonal. 

 
 Business Lunch I 2-Gang Menü 

Vorspeise/Hauptgang oder Hauptgang/Dessert 

24,00 € pro Person 

Inkl. Mineralwasser und einer Kaffeespezialität pro Person 

Alle Hauptgerichte auch einzeln bestellbar. 

Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt. 


