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» T4 25 DEZEMBRO 2025 - 18H30 — 22H00
ENTRADA
PEITO DE PATO FUMADO COM SUMAGRE E SALADA ROJAK
. SALADA MALAICA MARINADA
o EM AGUA DE FLOR DE LARANJEIRA
e PRATO PRINCIPAL DE PEIXE
PREGADO DO ATLANTICO COM PURE DE CENOURA AMARELA
a0 8c EM MOLHO DE VERMUTE SECO
AR PRATO PRINCIPAL DE CARNE
et el s MEDALHAO DE VITELA CROSTA DE CASTANHA
SR e E TRUFA NEGRA COM LEGUMES GLACEADOS
R R RIS EM OLEO DE SESAMO
TRl SOBREMESA
CRERARE . - TORTAS DE AZEITAO RECHEADAS
S P A N R L A COM COMPOTA DE ANANAS, GENGIBRE
RIS E CHOCOLATE NEGRO DE SAO TOME
. :.;. ,;.:‘.-"-. . :.;:.-...‘....': .. ouU
Sl ':-:’._-.-"::. e FRUTA FRESCA DA EPOCA
R Pt BEBIDAS
R R AL VINHO BRANCO E TINTO, SELEGAO DO SOMMELIER

CERVEJA, REFRIGERANTES, AGUAS
CAFE OU CHA

e

o, POR PESSOA, .

oo, COM BEBIDAS INCLUIDAS
o', % IVA INCLUIDO

Oferta Até 4 anos
'.'.; :- °*% e 50% desconto Dos 5 aos 11 anos
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CHRISTMAS DINNER

A' ‘A DECEMBER 25 + 06:30 PM — 10 PM

STARTER
SMOKED DUCK BREAST WITH SUMAC AND ROJAK SALAD
MALAYSIAN-STYLE SALAD MARINATED

55 IN ORANGE BLOSSOM WATER
., '. ., FISH MAIN COURSE
et ATLANTIC TURBOT WITH YELLOW CARROT PUREE
catet et IN DRY VERMOUTH SAUCE
TeTelet el S MEAT MAIN COURSE
el e 2. VEAL MEDALLION WITH CHESTNUT
Dl el T AND BLACK TRUFFLE CRUST, SERVED WITH
el i VEGETABLES GLAZED IN SESAME OIL
»: o:. .0.0:0:: .o...::' .....:... . DESSERT
et R AZEITAO ROLLS FILLED WITH PINEAPPLE JAM,
e e GINGER, AND SAO TOME DARK CHOCOLATE
:.:' ,: ::::.o.o :. o.:.:'..'.:..: .. OR
RO O LA NS FRESH SEASONAL FRUIT
elei : . DRINKS

RED AND WHITE WINE SELECTED BY OUR SOMMELIER
BEER, SOFT DRINKS, BOTTLED WATER
COFFEE ORTEA

PRICE PER PERSON
WITH DRINKS INCLUDED
VAT INCLUDED

Free Childrens under 4

50% diSCOU Nt childrens ages 5to 11
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INFORMA(;AO LEGAL
LEGAL INFORMATION

Os pratos constantes da carta podem conter ingredientes considerados
alergénios ou passiveis de causar intolerdncia. Para informagdes adicionais, por
favor, consulte os nossos colaboradores. (DL 26/2016 de 9 de junho e Anexo Il do
Regulamento CE n° 1169/2011 de 25 de Outubro). Os produtos expostos ou
servidos destinam-se a consumo no local, ndo sendo permitido levar os produtos
expostos ou sobrantes para fora do espago de aquisi¢do.
PARA QUALQUER INFORMA(;AO ADICIONAL,
POR FAVOR CONSULTAR OS NOSSOS COLABORADORES.

Consulte o nosso Aviso de Protecdo de Dados e Privacidade.

The dishes on the menu may contain ingredients considered allergens or potential
triggers of intolerance. For more information, please consult our staff. (DL 26/2016
of June 9 and Annex Il of Regulation (EC) #1169/2011 of October 25). The products
on display or served are meant for on-site consumption, and removing displayed
or leftover items from the purchasing area is prohibited.
FOR MORE INFORMATION, PLEASE INQUIRE WITH A MEMBER OF OUR STAFF.

Consult our Data Protection and Privacy Notice Bensaude Group.
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