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SOUPE DU JOUR   8

SOUPE À L'OIGNON CANADIENNE FRANÇAISE 14
ABC Brown Ale & bouillon de boeuf /
oignons caramélisés / croûtons /
fromage en grains & cheddar vieilli

CHOU-FLEUR PÂTÉ À LA BIÈRE 13
Trempette crémeuse à la Valentina et à
l’aneth

CARRÉS DE PAIN DE VIANDE CROUSTILLANTS 13
Trempette piquante / gremolata

BACON AU BŒUF PANÉ  14
Rampe ranch / paprika fumé

CHIPS & 2 TREMPETTES  15
Chips de pommes de terre cuites maison /
trempette crémeuse au romesco /
trempette à l'oignon fumé

MUHAMMARA & PITA GRILLÉ  15
Trempette aux poivrons rouges rôtis
et aux noix / menthe fraîche

CREVETTES GRILLÉES
ET POITRINE DE PORC  17
Sauce noix de cajou-chili / feuille de
riz soufflée / coriandre fraîche

CHAMPIGNONS LE COPRIN
SUR PAIN GRILLÉ  18
Baguette d'olives / mozza fraîche /
raisins secs de Corinthe / pignons de pin
grillés / petite roquette / balsamique +
huile d’olive

NACHOS ��    17
Monterey jack & cheddar / légumes hachés /
jalapenos marinés / crème sure Boursin /
salsa maison / filet de fromage aux
poivrons rouges épicés

AILES DE POULET (1LB) 17
Choix de Frank's Red Hot beurre à l'ail /
miel ail & sésame grillé / BBQ maison /
BBQ blanc avec graine de céleri / S+P
Servi avec « kimchi » de concombre
& crème sure Boursin

SALADE DE BETTERAVES & CHOU FRISÉ �� 15
Halloumi flambé / pacanes grillées /
vinaigrette fenouil-yogourt rôti /
orange / aneth

SALADE CÉSAR ��  15
Coeurs de romaine hachés / bacon fumé /
parmesan râpé & chips de parmesan /
croûtons / gastrique ail confit & citron

DIMANCHE:DIMANCHES RÔTIS DE CÔTES: 8OZ 26,95$ / 12OZ 32,95$ *Disponibilité limitée
Jus de bœuf au vin rouge / oignons croustillants / crème de raifort / mini yorkies / haricots
verts au beurre / choix de purée de pommes de terre avec ail confit ou frites maison

MÉCHANTE WEDGE �� 15
Iceberg croustillant / œuf mariné à la
betterave / petites pommes de terre 2
façons / noix grillées / tomates raisins
cloquées / crumble de chèvre / bacon de
carotte / vinaigrette au vin rouge prune

�� AJOUT DE POULET GRILLÉ - 6
 AJOUT DE STEAK GRILLÉ - 9
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LUNDI:Bière & Burger 21$ (Disponible à partir de 16h)
Burger signature et pinte de Steam Whistle

MARDI:Mardis Tacos
4$ chacun avec de nouvelles saveurs chaque semaine!

JEUDI:Wing Toss 21$ / 1lb d'ailes et pinte de Steam Whistle Pilsner

VENDREDI:5$ de rabais sur les fish n' chips

NOS SPÉCIAUX DU JOUR

GRILLED SHRIMP & PORK BELLY          17
Cashew-chili sauce / puffed rice
paper / fresh cilantro

LE COPRIN MUSHROOMS ON TOAST   18
Olive baguette / fresh mozza /
Corinth raisins / toasted pine nuts / 
baby arugula / balsamic + EVOO

NACHOS ��   17
Monterey jack & cheddar / chopped veggies /
pickled jalapenos / Boursin SC / house
salsa / spicy red pepper cheese drizzle

CHICKEN WINGS (1LB) 17
Choice of garlic buttered Frank’s
Red Hot / honey garlic & toasted sesame /
celery seed white BBQ / house BBQ / S+P
Served with cucumber “kimchi”
& Boursin SC
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BROWNIES AU CHOCOLAT NOIR ET SKOR  11
Croquant aux amandes concassées / crème anglaise
 
POUDING AU CARAMEL COLLANT AUX POMMES ÉPICÉES  11
Crème glacée à la vanille / caramel au beurre salé / noix confites
 
CRÈME BRÛLÉE CAFÉ-CARAMEL  11
Biscuit Lotus biscoff
 
BOULES OREO FRITES  9

# M Y C O O P E R S

CHOISISSEZ VOTRE ACCOMPAGNEMENT

Rondelles d'oignon S+P  /  Salade verte composée  /  CÉSAR! ajouter 2 $
Frites maison (cuit dans du suif de bœuf — ou des frites cuites au canola si vous préférez)

BURGER 5 SERVIETTES  18
Fromage à la crème / chutney de tomates /
mayo ail-herbes / pancetta / laitue /
oignon / tomate / cornichon

CLUB DE DINDE RÔTI 18
Bacon fumé / morceaux d'avocat /
mayonnaise à l'ail et aux herbes /
laitue et tomate

FISH N’ CHIPS 21
(5$ de rabais tous les vendredis)
Aiglefin pané à la bière Kichesippi /
frites maison / sauce tartare
lime-aneth / salade de chou Cooper's

PAIN PLAT CAPRESE 23
Mozzarella fraîche / tomate ancienne /
basilic / caramel balsamique fumé /
ail croustillant

PÂTÉ AU POULET ET AU JAMBON  25
Petits pois & carottes / champignons
Le Coprin / patate douce, croustillante
& moelleuse / sauge

CUISSE DE CANARD CONFIT MARIPOSA 27 
Gateau au chou et pancetta / purée
de haricots fumés / compotée de
camerise / jus de foie gras de canard

POULE DE CORNOUAILLES 27
BROSSÉE SUMAC-DIJON
Croquette de saucisson aux oignons
caramélisés et pommes de terre /
chapeau à la cannelle / purée verte
de rampe / verjus demi

SAUMON DE L'ATLANTIQUE EN  28
CROÛTE DE JULIENNES À L'HICKORY
Purée de patates au beurre noisette
et homard / rapini à l'ail / crème
chardonnay-moutarde / morceaux
croustillants

JARRET D'AGNEAU  32
Braisé cacao-cannelle / purée de courge
musquée épicée / choux de Bruxelles
caramélisés / alevins écrasés /
confiture oignon-poire-bacon

STEAK DE SURLONGE DE 34
8 OZ RÔTI À LA POÊLE  
Sauce au poivre vert bourbon / pommes
de terre aligot / céleri-rave rôti au
thym / oignons perlés au miel /
amandes fumées


