
即時發佈

帝樂文娜公館情人節精選
濃情蜜意北歐晚宴．Hahahaflorist精緻禮品及優惠．

雞尾酒製作班．浪漫住宿假期

香港，2024年1月25日 －今年情人節，位於繁華尖沙咀心臟地帶的型格精品酒店帝樂文娜公
館將為愛侶度身打造一系列浪漫主題的餐飲及住宿體驗，讓賓客與摯愛擁有美好回憶。

北歐餐廳FINDS — 以花示愛．打造浪漫北歐晚宴

帝樂文娜公館的北歐餐廳FINDS於2月12日至18日推出情人節晚餐，廚師團隊以催情誘惑的食
物如生蠔、牛肉、菠菜、雅枝竹、露筍、朱古力等入饌，配合細膩的烹飪技巧呈獻一系列北歐經
典菜式，並以本地農場種植的食用花食材為主題，創意演繹情人節餐飲體驗，當中包括琉璃苣
花、五星花、金盞花及玫瑰花瓣等，務求為每對愛侶的浪漫之夜增添氣氛。



法式焗生蠔 (左)；慢煮野生八爪魚 (右)

情人節晚餐由濃情蜜意的迎賓飲品薔薇之戀展開甜蜜盛宴，隨後呈上前菜法式焗生蠔，將鮮
美又鋅含量高的生蠔與有助身心放鬆的香嫩菠菜及藍青口汁融合，再以琉璃苣花作裝飾，帶
來視覺和味覺的雙重享受。夢幻藍紫色的琉璃苣花的花語是「勇氣」，寓意賓客能向摯愛勇敢
表達愛意。

接下來的慢煮野生八爪魚搭配煙燻番茄和牛油果忌廉，經過慢煮的八爪魚肉質軟嫩，口感豐
腴鮮甜，並佐以五星花為菜品增添一份雅致。五星花因其花瓣的形狀是星形，所以花語是「願
望」，意思是向星星許願，希望每位情侶都可以願望成真。

法式蒜香芝士焗大西洋龍蝦尾(半隻) 配輕煎帶子 (左) ; 法芙娜三重朱古力蛋糕 (右)

主菜方面，賓客可選火烤美國肉眼扒 或 法式蒜香芝士焗大西洋龍蝦尾(半隻) 配輕煎帶子。牛
肉含有豐富L-精氨酸 (Arginine)，經人體轉化後為一氧化氮好增加血液流動。廚師以火烤方式
烹調美國肉眼扒，緊緊鎖住肉汁，配以焦糖耶路撒冷雅枝竹、菜苗及青胡椒汁等平衡飽滿牛脂
，並突出其馥郁滋味；大廚選用肉質彈牙且鮮甜的大西洋龍蝦尾以蒜香及芝士焗煮，配上輕煎
的鮮甜帶子，並與龍蝦意大利飯及有助放鬆血管及加快血液循環的雙色露筍一同享用，叫人
一試難忘。為主菜作點綴的食用花為金盞花，其花語是「盼望的幸福」，藉此於浪漫的晚上向愛
侶表白最適合不過。

最後細味甜品師用心製作之法芙娜三重朱古力蛋糕，外型猶如紫色香梨的朱古力蛋糕，內層
有法式紅酒燉梨蓉，朱古力內含多種成份有助心情愉悅，並搭配食用玫瑰花瓣作裝飾，帶來甜
蜜的滿足感，為浪漫晚宴畫上完美句號。

甜蜜溫馨的時刻尤其適合以美酒配襯佳餚，將浪漫氣氛一再昇華。賓客可另加港幣$108起享
用餐酒配搭體驗。



為令賓客度過一個難忘的情人節，每對愛侶更可加港幣$228體驗情人節雞尾酒工作坊，享用
情人節晚餐後，由調酒師於Dada Bar + Lounge親自教授調配情人節雞尾酒兩杯，並可在享用
時欣賞現場樂隊演奏，讓甜蜜氛圍升溫。

適逢情人節，FINDS更與花店Hahahaflorist合作，凡惠顧情人節晚餐的每對情侶更可獲贈
Hahahaflorist 天然香薰蠟燭一個（數量有限，送完即止）。另外，客人更可於預訂同時，盡享代
訂花束服務，凡惠顧情人節晚餐並加購 Hahahaflorist 情人節花束可享9折優惠，並可安排花束
直接送到餐廳，為另一半製造無限驚喜。

情人節晚餐

供應日期：2024年2月12日至2月18日
供應時間：晚上6時至10時
價錢：港幣$1,688 # (兩位用)
# 2月5日前預訂可享八五折早鳥優惠。

*所有價錢另設加一服務費

訂座及查詢詳情：
FINDS
地址：香港九龍尖沙咀金巴利道39號帝樂文娜公館1樓
電話：（852） 2522 9318
WhatsApp：（852） 9376 0331
電郵：reservations@finds.com.hk
網址：www.theluxemanor.com

Dada Bar + Lounge - 元宵情人節雞尾酒及特色小食

適逢今年新年與情人節同期，Dada Bar + Lounge 特意以元宵為題，於2024年1月12日至2月29
日推出期間限定元宵情人節雞尾酒及小食各兩款。

mailto:reservations@finds.com.hk
http://www.theluxemanor.com


元宵情人節雞尾酒(左) ; 元宵情人節小食(右)

元宵情人節雞尾酒 (港幣$128/杯)
Qipao 「旗袍」雞尾酒，以Malibu椰子冧酒作基底，加入甜白酒、薑汁及蔓越莓汁，並以典雅中式風格

的茶杯呈獻。細喝一口，微辣薑味並帶香氣撲鼻，猶如在品味元宵佳節必食的甜品湯圓般。

Cupid Kiss的基調是伏特加，調酒師以清甜的蜜桃利口酒、草莓蓉、菠蘿汁及蔓越莓汁作配搭，創作

出清香甜蜜的情人節雞尾酒，並加入以蔓越莓汁製作的玫瑰花冰，最適合男士於情人節期間向摯愛

表達愛意。

元宵情人節小食 (港幣$138/份)
北極甜蝦牛油果多士配煙燻鱒魚子

唇紅齒白的北極甜蝦巧遇英姿颯爽的牛油果以香脆多士承載，配上煙燻鱒魚子，複雜口感令

這個情人節增添情趣。

馬達加斯加雲呢拿及覆盆子意大利奶凍配玫瑰

一次過可以品嘗香甜的雲呢拿意大利奶凍與微酸的覆盆子意大利奶凍，兩款味道出奇地合拍

，猶如一對男女於元宵初相識便一拍即合，密不可分。

丘比特組合

丘比特蒞臨 Dada Bar + Lounge 撮合限定元宵情人節雞尾酒及小食，以優惠價港幣$218即可

自選小食一份及雞尾酒一杯，溫馨地歡聚慶賀新春。

*所有價錢另設加一服務費

訂座及查詢詳情：
Dada Bar + Lounge
地址：香港九龍尖沙咀金巴利道 39 號帝樂文娜公館2樓
電話：（852） 3763 8778
WhatsApp：（852） 9376 0332
電郵：info@dadalounge.com.hk

mailto:info@dadalounge.com.hk


丘比特浪漫住宿套餐
帝樂文娜公館推出丘比特浪漫住宿套餐，讓愛侶度過美好浪漫之旅。住宿優惠的入住期為
2024年2月12日至18日，定價為每晚港幣$3,140起，包括於北歐餐廳FINDS享用情人節晚餐
(兩位用)、獲贈指定紅酒一支、免費升級至豪華客房(連浴缸)一晚及早餐(兩位用)等優惠，讓賓
客與家人盡情投入喜慶氣氛。

丘比特浪漫住宿套餐

● 免費升級至豪華客房(連浴缸)一晚

● 北歐餐廳FINDS享用情人節晚餐(兩位用)，價值港幣$1,688
● 免費於FINDS (北歐餐廳) 享用早餐 - 最多兩位

● 免費指定紅酒一支

住宿優惠的入住期為 2024年2月12日至18 日，定價為每晚港幣$3,140 起。

如有查詢或預訂，請電郵至 rsvn@theluxemanor.com 或致電 (852) 3763 8880 與訂房部聯

絡。

地址：香港九龍尖沙咀金巴利道 39 號帝樂文娜公館

電話：(852) 3763 8880
電郵：info@theluxemanor.com
網址：www.theluxemanor.com
Facebook：www.facebook.com/TheLuxeManor
Instagram：www.instagram.com/theluxemanorhk

@theluxemanorhk
#TheLuxeManorHK #FINDSHongKong #ValentinesDayDinner #情人節晚餐

如需更高像素圖片或更多圖片，請與帝樂文娜公館聯絡或到以下網址下載：

https://bit.ly/3vIxETo

- 完 -
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https://bit.ly/3vIxETo


關於帝樂文娜公館

以「超現實主義」為設計概念的型格精品酒店帝樂文娜公館於 2006 年開業，位處尖沙咀黃金

地段，毗鄰精采夜生活熱點的諾士佛臺，設有 153 間客房、6 間主題套房及各類型優越設施。

酒店酒吧 Dada Bar + Lounge 以別具一格的創意裝潢，向第一次世界大戰後震撼藝壇的達達

藝術運動致敬，同時讓賓客感受非一般的藝術氣息，滿足時尚一族及商務旅客對奢華雅致體

驗和生活品味的追求。極具代表性的 FINDS 以森林為設計概念，餐廳特別挑選天然木材營造

大自然的景觀，猶如將室外的樹林融入室內的用餐環境。環境寬敞舒適，特別適合親朋好友共

享精采而難忘的餐飲體驗。帝樂文娜公館由本地酒店及餐飲集團廣域理念有限公司(GR8
Leisure Concept Ltd.)管理。

關於 FINDS
FINDS 是香港極具代表性的北歐餐廳及酒吧，其名稱代表北歐五國：芬蘭 （Finland）、冰島 （
Iceland）、挪威 （Norway）、丹麥 （Denmark）及瑞典 （Sweden）。FINDS提供不同北歐風格的佳
餚，包括時尚精緻菜式及以傳統烹調方式為主的家庭式套餐。菜式以北國四季作為靈感，大部
分時令食材和海鮮均從北歐直接入口，配合煙燻、醃漬、醋漬及發酵等北歐經典烹調手法，呈
獻食物最樸實、細緻的味道。

FINDS獲獎無數，於2019、2021-2023榮獲亞洲餐飲廚藝協會頒發的「美食之最大賞推介餐廳」
殊榮。餐廳廣受媒體報導嘉許，多次被選入 Hong Kong Tatler 香港及澳門最佳食府、南華早報
100 Top Tables 和路易威登港澳城市指南名單上。FINDS 積極參與 Green Monday 素食運動
，更是全港第一間西餐廳參與世界自然基金會的環保海鮮菜單計劃。

關於Dada Bar + Lounge
取名自曾轟動世界藝壇的達達藝術運動 (Dadaism)，Dada Bar + Lounge (Dada) 的設計揉合

抽象與虛幻，把這二十世紀初舉足輕重的文藝氣息發揮得淋漓盡致。Dada 正正與達達藝術家

的原創精神遙相呼應，巧妙地將奇幻不羈的風格融入時尚雅致的設計之中，以迴異而不拘一

格的精心裝潢打造出奇幻瑰麗的視覺享受。駐場調酒師憑藉精湛純熟的技巧，呈獻一系列別

具心思的雞尾酒，以創意清新口味為各位的身心和味蕾帶來前所未有的驚喜。爵士樂的美妙

音韻動人心弦。

關於廣域理念有限公司

廣域理念有限公司於 2004 年成立，為創新的酒店及餐飲集團，於中國香港及中國擁有並管理

七個品牌，業務範圍包括：酒店、餐廳及酒吧。位於尖沙咀以「超現實主義」作設計概念的設計

師精品酒店帝樂文娜公館，酒店內備有兩間別具一格的餐飲場所：全港正宗北歐餐廳 FINDS
及取名自達達藝術運動的酒吧 Dada Bar + Lounge。此外，集團在香港另設一間沙灘旁意式

餐廳 Cafe Roma，坐擁馬灣東灣沙灘美景。集團的第二間精品酒店物業蘇哥利酒店，座落於

中國蘇州，酒店開設了歐陸美食餐廳一零一餐廳及酒吧品牌 Bar Soul，將獨特復古及工業設

計風格帶進蘇哥利酒店。

更多資訊，請瀏覽 www.theluxemanor.com。

傳媒查詢，請聯絡：

http://www.theluxemanor.com


帝樂文娜公館

黃詩淇(Josie Wong)
高級市場傳訊主任

電話：(852) 3763 8783
電郵：josie.wong@theluxemanor.com

廣域理念有限公司

高茜芷 (Cecilia Ko)
市場傳訊經理

電話：(852) 2526 4864
電郵：cecilia.ko@gr8lc.com

mailto:josie.wong@theluxemanor.com
mailto:cecilia.ko@gr8lc.com

