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Brunch de rasfat — O experienta culinara dedicata
primaverii /

Duminica, 23 martie, te invitam sa sarbatorim
impreuna venirea oficiala a primaverii, la un Brunch
de primavara unde aromele frantuzesti si
autohtone se impletesc intr-un festin memorabil.
Intr-o atmosfera elegantd, acompaniata de muzica
ambientala, vei savura preparate fine si bauturi
atent alese, perfecte pentru a transforma aceasta
zi intr-un moment de rasfat si bucurie.

*2 Un brunch inspirat de prospetimea primaverii,
unde gustul si emotia se intalnesc la aceeasi masa.

Detalil si rezervari la :
Tel. si Whatsapp 0725 590 650

ea 23 Martie 2025

12:30 — 16:30

@349 lel

/persoana

crina.ignat@crowneplaza.ro | pine@crowneplaza.ro



Bar de salate

 Salata Caesar cu somon afumat, fulgi de parmezan si
dressing

« Salata de pui cu varza rosie si arome asiatice

« Salata de caracatita cu rosii uscate, telina, masline si
dressing

« Salata ,Un grec la Beirut” cu creveti la gratar

+ Salata Nigoise cu ton, fasole verde, cartofi, masline, rosii Si
ansoa

+ Salata de fructe de mare din Marea Tireniana — selectie de
crustacee, cefalopode si fructe de mare cu ulei de masline
extravirgin si dressing de lamaie

 Salata persana cu naut, ardei, ceapa rosie si Za'atar

 Bar de salate — mix de frunze proaspete, rosii,
radacinoase, dressing-uri si topping-uri la alegere

Platouri

 Selectie de legume la gratar, marinate cu otet, ulei de
masline extravirgin, usturoi, patrunjel, menta si branza feta

 Peste afumat — ton, peste-spada si somon cu salsa de
mango

» Biban de mare marinat cu salsa de avocado

+ Selectie de mezeluri internationale cu sparanghel la gratar

si chutney de pepene galben
Meze
 Acvar turcesc — vinete si ardei copti cu iaurt

« Humus traditional servit cu ulei de masline extravirgin si
paine pita

+ Falafel de casa cu sos tahini si salsa

Aperitive tip Finger food

« Humus grecesc cu branza feta si cuburi de rosii,
servit cu pita

« Tartar de ton rumenit la tigaie, invelit in alge marine,
cu sparanghel si condimente wakame

» Pomelo si carne de crab, ceapa verde, salota si
ardei iute

 Branza de capra rulata in ardei rosu si tapenade de
masline negre

» Tarta Sable cu foie gras de casa si chutney de gutui

* Creveti la gratar cu relish picant de rosii

» Parfait de vitel pe crutoane de secara cu jeleu de
merisoare

» Blini din cartof dulce cu icre de homar

Fructe de mare si peste

 Turn cu creveti argentinieni si dressing de thousand
islands

+ Selectie de somon marinat in stil Gravlax si Thai — cu
marar, sfecla si gin, portocala, chutney-uri si smantana

« Stridii proaspete cu sos Mignonette, spray balsamic si
lamaie

Supe

 Supa traditionala de vita cu legume

» Supa crema de broccoli cu somon afumat
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Specialitati de panificatie

* Lipii coapte, bagheta frantuzeasca, focaccia
Selectie de Mezeluri si Branzeturi
 Salami, jambon de Praga, mezeluri italienesti

 Branzeturi artizanale cu selectie de chutney si gemuri

Bar de pateuri (toate preparate in casa)

« Terina de foie gras de rata

* Foie gras de rata gatit in Torchon

- Parfait proaspat de ficat de rata si pui, parfait de vitel
* Briosa crocanta, chutney de pere aromate si chutney

de ceapa
Coltul de sushi
« Norimaki, California Rolls, Nigiri
« Ghimbir murat, wasabi, sos de soia

Statie de mic dejun Brunch

« Oua posate pe chifla englezeasca cu bacon si sos
Hollandaise (,Benedict”)

« Chiftelute asiatice de peste cu relish de castraveti

Statie de pranz

« Biban de mare in crusta de cartofi aromatizati cu
cimbru

« Osso Buco de peste calugar cu Ratatouille Nigoise
si bisque de ardei gras si salota

* Muschi de rata cu curry, dovleac si susan in stil
chinezesc

« Piept de pui Piri-Piri marinat si gatit la gratar, servit
cu sosul sau

« Legume de sezon si garnituri

Statia pentru friptura gatita la cuptor

« Antricot premium de vita gatit la cuptor cu ierburi
aromate

* Pulpa de miel coapta cu cimbru

* Hrean, budinca Yorkshire

« Sos Gravy, sos Béarnaise, selectie de mustaruri

Statie de gatit live

 Din bucataria italiana: paste proaspete cu unt,
parmezan si trufe

« Din wok-ul asiatic: rata sotata cu susan si broccoli

e Surpriza bucatarului: in fiecare saptamana, un
preparat special in statia de gatit

Coltul de clatite si waffle

- Clatite, vafe, pancakes

« Selectie de topping-uri si diverse sortimente de
inghetata

Desert

« Tarte cu bezea si lamaie

« Cheesecake New York in portii individuale

« Mini tarte cu fructe

« Selectie de eclere

* Mini mousse-uri asortate

* Fursecuri cu ciocolata

« Fantana de ciocolata
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