
 

23.09.2025 
29.09.2025 

12:30 – 16:00 

ENTRANTE – ENTRÉE - STARTER – VORSPEISEN 

Coca con rúcula, jamón serrano, higos y vinagreta de frutos secos 
Coca avec roquette, jambon serrano, figues et vinaigrette aux fruits secs 

Coca with rocket, Serrano ham, figs and nut vinaigrette  
Coca mit Rucola, Serrano-Schinken, Feigen und Nussvinaigrette 

O – OU – OR – ODER 

Ceviche de pescado con tomate, cebolla morada, leche de tigre y palomitas 
Ceviche de poisson avec tomate, oignon rouge, lait de tigre et pop-corn 

Fish ceviche with tomato, red onion, tiger's milk and popcorn 
Fisch-Ceviche mit Tomaten, roten Zwiebeln, Leche de Tigre und Popcorn 

PRINCIPALES – PRINCIPALS - MAIN COURSE – HAUPTGERICHTE 

Calamar a la plancha con parmentine y verduritas frescas 
Calamars grillés avec parmentine et petits légumes frais 

Grilled squid with parmentine and fresh vegetables 
Gegrillter Tintenfisch mit Parmentine und frischem Gemüse 

O – OU – OR – ODER 

Pollo de corral relleno de espinacas, pasas y queso de cabra sobre lecho de papas con salsa de mostaza Dijon 

Poulet fermier farci aux épinards, raisins secs et fromage de chèvre avec pommes de terre et sauce à la moutarde 

de Dijon 

Free-range chicken stuffed with spinach, raisins and goat's cheese with potatoes and Dijon mustard sauce 
 Freilandhuhn gefüllt mit Spinat, Rosinen und Ziegenkäse mit Kartoffeln und Dijon-Senfsauce 

POSTRES – DESSERTS - DESSERTS – NACHTISCH 

Tarta de lima con salsa de limón 

Tarte au citron vert avec sauce au citron 

Lime tart with lemon sauce 
Limettentarte mit Zitronensauce 

 
O – OU – OR – ODER 

 
 Mousse de chocolate con dulce de leche y crema de vainilla  
 Mousse au chocolat avec dulce de leche et crème à la vanille 

Chocolate mousse with dulce de leche and vanilla cream 

 Schokoladenmousse mit Dulce de Leche und Vanillecreme 


