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Chou farci au homard

Tartare de crevettes tigrées, 
espuma roquette, shizo en tempura

Raviole de canard en duo,
 chou rouge, bouillon clair à la truffe

Granité : Mandarine & Pousse Rapière 

Love Fish, cromesquis de risotto au confit d'agrumes, 
épinards, beurre blanc à l' orange, cœur de spiruline

Tartelette chocolat, kiwi et gingembre, 
crème glacée au grué de chocolat

accord mets et vins : 45€ par personne


