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RESTAURANT

MENU NARANJA
ORANGE MENU



MENU DE LA NARANJA (MEDIO DIA)

Mimosa

N

Brioche con foie gras, naranja en tres texturas, ricula y salicornia
Brioche avec foie gras, orange en trois textures, roquette et salicorne
Brioche with foie gras, orange in three textures, rocket and salicornia
Brioche mit Foie gras, Orangen in drei Texturen, Rucola und Queller

DV—

Bacalao al pil pil de naranja con arroz cremoso de pasas y hierbabuena
Morue au pil-pil a 'orange, accompagnée d’un riz crémeux aux raisins secs et a la menthe
Cod in orange pil-pil sauce with creamy raisin and mint rice
Kabeljau nach Pil-Pil-Art mit 8rangen,serviert mit cremigem Reis mit Rosinen und Minze

O/OU/OR/ODER

Solomillo de “Porc Negre” con milhojas de patata al tomillo, verduras y mantequilla Café
lJ’arl's de naranja
Filet de Porc Negre avec millefeuille de pommes de terre au thym, légumes et beurre Café
Paris a 'orange
Porc Negre sirloin with thyme potato mille-feuille, vegetables and orange Café Paris butter
Filet vom Porc Negre mit Kartoffeln mit Thymian, Gemiise und Café-Paris-Butter mit
Orangen

D

Gat6 de naranja con mousse de naranja sanguinea y cobertura de chocolate blanco
Gaté a 'orange, mousse d’orange sanguine et nappage au chocolat blanc
Orange gaté with blood orange mousse and white chocolate glaze
Orangen-Gaté mit Mousse aus Blutorangen und weifler Schokoladenglasur
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*Si tiene alguna alergia o intolerancia alimentaria, comuniqueselo al camarero
* Si vous avez des allergies ou des intolérances alimentaires, veuillez en informer votre serveur
*If you have any food allergies or intolerances, please let your waiter know
*Wenn Sie Lebensmittelallergien oder-unvertriglichkeiten haben, teilen Sie dies bitte Threm Kellner mit




MENU DE LA NARANJA (NOCHE )

Mimosa

D

Brioche con foie gras, naranja en tres texturas, ricula y salicornia
Brioche avec foie gras, orange en trois textures, roquette et salicorne
Brioche with foie gras, orange in three textures, rocket and salicornia

Brioche mit Foie gras, Orangen in drei Texturen, Rucola und Queller

D

Bacalao al pil pil de naranja con arroz cremoso de pasas y hierbabuena
Morue au pil-pil a 'orange, accompagnée d’un riz crémeux aux raisins secs et a la menthe
Cod in orange pil-pil sauce with creamy raisin and mint rice
Kabeljau nach Pil-Pil-Art mit Orangen,serviert mit cremigem Reis mit Rosinen und Minze

{L——.

Solomillo de “Porc Negre” con milhojas de patata al tomillo, verduras y mantequilla Café
l%aris de naranja
Filet de Porc Negre avec millefeuille de pommes de terre au thym, légumes et beurre Café
Paris a 'orange
Porc Negte sirloin with thyme potato mille-feuille, vegetables and orange Café Paris butter
Filet vom Porc Negre mit Kartoffeln mit Thymian, Gemiise und Café-Paris-Butter mit
Orangen

D

Gaté de naranja con mousse de naranja sanguinea y cobertura de chocolate blanco
Gaté a orange, mousse d’orange sanguine et nappage au chocolat blanc
Orange gaté with blood orange mousse and white chocolate glaze
Orangen-Gat6 mit Mousse aus Blutorangen und weifer Schokoladenglasur

*Si tiene alguna alergia o intolerancia alimentaria, comuniqueselo al camarero
* Si vous avez des allergies ou des intolérances alimentaires, veuillez en informer votre serveur
*If you have any food allergies or intolerances, please let your waiter know
*Wenn Sie Lebensmittelallergien oder-unvertriglichkeiten haben, teilen Sie dies bitte IThrem Kellner mit
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