
 
 

Unser Restaurant bleibt vom 

28.07. bis 04.08.2024 wegen eines  

Küchenumbaus GESCHLOSSEN  

 

 

 

 
 
 
 
 
 
                                                   von 11.30 bis 14.00 Uhr 

 

TRENDIGE LEICHTIGKEIT 21.- 

Salat-Niçoise | Thunfisch ganz kurz gebraten | knackig bunte Blattsalate 

Kartoffeln | Oliven | grüne Bohnen | gekochtes Ei | Croûtons | Kräuter-

French Dressing 

URCHIG GUET 18.- 

Hörnli-Bolovito | Schweizer Hörnli al dente gekocht | an exklusiver 

Kalbfleisch-Bolognese | Emmentaler-Reibkäse | Apfelmus 

CHEF’S FAVORIT 27.- 
Rinds-Pfeffersteak | rosa gebraten | Portweinreduktion 

Erbsen-Apfelcreme | gebratener Süssmais | Karotten | Pommes-Dauphine 

PETRI HEIL 22.- 
Goldbuttfilet | im Olivenöl gebraten | Buttermilchsauce | gegrillter Broccoli 

Mandelcreme | schwarzer Trockenreis 

FLEISCHLOS 17.- 
Fregola-Sarda | cremig zubereitet | Mascarpone | Trockentomaten 

knusprigen Pannerkäse | gebratenes Lattichherz 


