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COCKTAILS SIGNATURE

230

COS’MOROCCAN
VODKA INFUSEE A LA MARJOLAINE, CITRON VERT,
JUS DE CRANBERRY, COINTREAU

SAGE MARGARITA
TEQUILA INFUSEE A LA SAUGE, JUS DE CITRON, COINTREAU

BASIL TOUCH
BEEFEATER, ANANAS FRAIS, BASILIC, JUS DE CITRON

TULUM’S TWIST

TEQUILA INFUSEE A LA MENTHE,
MAHIA A L’ANIS, SOUR MIX, FRENCH BITTER



TARAMA AUX OURSINS
TOAST MELBA CROUSTILLANT

MESCLUN D’HERBES ET SALADES ®V
HUILE D’OLIVE, CITRON

ARTICHAUTS DU PAYS VAPEUR
VIEUX VINAIGRE, AGRUMES, SESAME

SALADE DE FENOUIL FINEMENT RAPE ®
POUTARGUE, STRACCIATELLA, AGRUMES

AVOCAT GRILLE
CONDIMENT DE POUTARGUE, GRENADE

THON ROUGE A CRU O ®
MILLE FLEURS, RADIS

DAURADE EN GRAVELAX MARINEE A L’ANETH ()
VINAIGRE DE CONCOMBRE

“PIT’ZZA” SAUMON FUME
FROMAGE BLANC, CITRON VERT, ANETH

CARBONARA DE CALMARS SAUVAGES

CARBONARA DE CALMARS SAUVAGES
BEUF FUME

POUR TOUJOURS AU SELMAN

CEUFS MIMOSA TRADITIONNEL

EUFS MIMOSA
EUFS DE SAUMON, ANETH

TOMATES MOZZARELLA DI BUFALA
BASILIC, HUILE D’OLIVE

LA FAMEUSE ROMAINE
SAUCE CAESAR, ANCHOIS, CROUTONS

CARPACCIO ®
COMME ON L’AIME A VENISE

LE CLUB SANDWICH
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290
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270

190

230
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MAIS AU BARBECUE, JAMBON DE BGEUF
PARMESAN COMME UN RISOTTO

POULPE DE ROCHE AU BARBECUE O ®

CONDIMENT TOMATE, OLIVES, CAPRE
ET HARICOTS BLANCS

RIGATONI DE HOMARD LEGEREMENT EPICE
BISQUE

PAILLARD DE VOLAILLE SUR LA BRAISE %
TOMATE, BASILIC, MOZZARELLA

LES PIQUES

PIQUE DE SAUMON EN AIGRE-DOUX
LEGUMES AU JUS MIJOTES

PIQUE DE THON ROUGE DE MEDITERRANEE
SAUCE AU POIVRE

PIQUE DE MIXED GRILL D’AGNEAU ®
SAUCE DIABLE

PIQUE DE FILET DE BEUF
SAUCE HERBACEE

EN PLUS
POMMES ALLUMETTES V®
POMMES MOUSSELINE V6
LEGUMES DES JARDINS V®

ETUVES AU CERFEUIL

RIZ POELE CROUSTILLANT

PATES A LA TOMATE V
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DESSERTS

ANANAS, GRENADE, AGRUMES SURPRISE
MENTHE FRAICHE

CHURROS
CARAMEL AU BEURRE DEMI-SEL

GRATIN SOUFFLE DE CHOCOLAT PUR ORIGINE
GLACE VANILLE

CREME BRULEE A LA GOUSSE DE VANILLE
POUR 2

PORC

VEGETARIEN

" SANS LACTOSE

(¥) SANS GLUTEN

POISSON DE PECHE LOCALE
PRODUIT LOCAL
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