trecereal

evelior
Unele nopti trec. Altéle ramaPpe
ke _ totdea,una_. ‘

CROWNE PLAZA"




Petrecerea de Revelion

Unele nopti trec. Altele ramadn pentru totdeauna.

Traditia intilneste eleganta, intr-o noapte de sdrbatoare.

Incepand cu ora 20:00, va invitim in Crown Ballroom
unde va veti bucura de un meniu festiv servit la ma

de la ora 23:00, seara capata gust romanesc cu o selectie
de delicii traditionale, pregdtite pentru momentul dintre
ani.

Pian si Prosecco la intdmpinare, live show-uri, tombola
si dans pana tarziu in noapte completeazd atmosfera
unui Revelion in care rafinamentul si traditia se
intalnesc firesc.

Si pentru cd un Revelion bun are nevoie si de surprize,
pastram si anul acesta tombola, dar aducem si momente
speciale noi si multe alte detalii pe care va invitam sa le
descoperiti in paginile urmatoare.

Luati loc, rasfoiti si descoperiti cum vom intdmpina
impreuna 2027.




Petrecerea de
Revelion

,Forlast year's words
belong to last year's
language and next
year's words await
another voice.”

C.S. Lewis

Meniu

Amuse-Bouche

Bouchée crocanta de cartof

Cu somon sdlbatic afumat, caviar Osetra si smdntdnd
find

Gustare Rece

Homar canadian
cu amarant, apd de rosii si spumd find de ceapd rosie

Gustare Caldd

Three-Star Combination

Ton yellowfin rumenit la tigaie, foie gras crud si
crochetd crocantd de confit de ratd, acompaniate de sos
de zmeurd

Sorbet

Sorbet de mar Granny Smith
servit cu propriul sau distilat

V =Vegetarian GF = Gluten-free  DF = Dairy-free VG = Vegan

Peste

File de biban de mare salbatic, rumenit la tigaie
aromatizat cu cimbru, servit cu topinambur, bok choy
Si.50S vierge

Fel Principal

Mosaic din muschiulet de vitel
invelit in pancetta crocantd, servit cu sos brun,
pdstdrnac, morcovi baby si ciuperci pleurotus regale

Desert

Prajiturd fina cu cafea

cu mousse catifelat de ciocolatd si cafea, crocant de
pralind st nuci pecan caramelizate



Petrecerea de
Revelion

Meniu

Selectie de Charcuterie

Selectie de mezeluri fine internationale
Selectie de brangeturi frantuzesti, italienesti si
romanesti

Bar de Salate & Legume

Selectie de salate verzi si rddacinoase si legume la
gratar
Selectie de dressinguri si garnituri

Grill & Protap

Purcel de lapte marinat cu ierburi aromatice
Picanha marinata cu ierburi
servite cu sos chimichurri

Bufet traditional

Sarmale traditionale
servite cu garnituri si condimente traditionale
Mamaliga

V =Vegetarian GF = Gluten-free  DF = Dairy-free VG = Vegan

Ciorbe

Ciorba de potroace
Ciorba de vacuta

Deserturi & Delicit

Mousse de cheesecake

Mini tarte cu fructe

Selectie de eclere

Asortiment de mini cupe de mousse




Petrecerea de Revelion

“Come, let us drink to

the joys of the present,
and to the hopes of the
future.”

— Alexandre Dumas

Un toast

Pentru amintiri

Bauturi soft

Dorna — Apa platd &
minerald carbogazoasa
Coca-Cola

Coca-Cola Zero

Fanta

Sprite

Tonic

Red Bull

Granini — Portocale
Granini — Grapefruit

Ceai & Cafea

Selectie de ceaiuri
Cafea

Bere

Carlsberg
Vin

1000 de chipuri - Alb
1000 de chipuri - Roze
1000 de chipuri - Rosu

Cocktailuri

Hugo Spritz
Aperol Spritz
Cuba Libre
Mojito
Elderflower Gin
Kamikaze
Cosmopolitan

Bauturi spirtoase

Vodka — Absolut

Gin — Tanqueray Dry

Whisky — Chivas Regal 12 Years
Whisky — Johnnie Walker Black
Label

Crema de whisky — Baileys
Rom — Bacardi Black

Coniac — Hennessy VS

Tequila — Olmeca Silver
Campari

Martini

Aperol

Triplu Sec
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