
Petrecerea de 

Revelion

Unele nopți trec. Altele rămân  pentru 

totdeauna.



Petrecerea de Revelion

Tradiția întâlnește eleganța, într-o noapte de sărbătoare.

Începând cu ora 20:00, vă invităm în Crown Ballroom, 
unde vă veți bucura de un meniu festiv servit la masă, iar 
de la ora 23:00, seara capătă gust românesc cu o selecție 
de delicii tradiționale, pregătite pentru momentul dintre 
ani.

Pian și Prosecco la întâmpinare, live show-uri, tombolă 
și dans până târziu în noapte completează atmosfera 
unui Revelion în care rafinamentul și tradiția se 
întâlnesc firesc.

Și pentru că un Revelion bun are nevoie și de surprize, 
păstrăm și anul acesta tombola, dar aducem și momente 
speciale noi și multe alte detalii pe care vă invităm să le 
descoperiți în paginile următoare.

Luați loc, răsfoiți și descoperiți cum vom întâmpina 
împreună 2027.

Unele nopți trec. Altele rămân pentru totdeauna.



Meniu

Amuse-Bouche
Bouchée crocantă de cartof
Cu somon sălbatic afumat, caviar Osetra și smântână 

fină

Gustare Rece
Homar canadian
cu amarant, apă de ro șii și spumă fină de ceapă roșie

Gustare Caldă
Three-Star Combination
Ton yellowfin rumenit la tigaie, foie gras crud și 

crochetă crocantă de confit de rață, acompaniate de sos 

de zmeură

Pește
File de biban de mare sălbatic, rumenit la tigaie
aromatizat cu cimbru, servit cu topinambur, bok choy 

și sos vierge

Fel Principal
Mosaic din mușchiuleț de vițel
învelit în pancetta crocantă, servit cu sos brun, 

păstârnac, morcovi baby și ciuperci pleurotus regale  

„For last year's words 
belong to last year's 
language and next 
year's words await 
another voice.”

V = Vegetarian GF = Gluten-free DF = Dairy-free VG = Vegan 

P e t r e c e r e a  d e  

R e v e l i o n

Desert
Prăjitură fină cu cafea
cu mousse catifelat de ciocolată și cafea, crocant de 

pralină și nuci pecan caramelizate

Sorbet
Sorbet de măr Granny Smith
servit cu propriul său distilat

C. S. Lewis



P e t r e c e r e a  d e  

R e v e l i o n

Meniu

Selecție de Charcuterie
Selecție de mezeluri fine internaționale
Selecție de brânzeturi franțuzești, italienești și 

românești

Bar de Salate & Legume
Selecție de salate verzi și rădăcinoase și legume la 
grătar
Selecție de dressinguri și garnituri

Grill & Proțap
Purcel de lapte marinat cu ierburi aromatice
Picanha marinată cu ierburi
servite cu sos chimichurri

Ciorbe
Ciorbă de potroace
Ciorbă de văcuță

Deserturi & Delicii
Mousse de cheesecake
Mini tarte cu fructe
Selecție de eclere
Asortiment de mini cupe de mousse

V = Vegetarian GF = Gluten-free DF = Dairy-free VG = Vegan 

Bufet tradițional
Sarmale tradiționale
servite cu garnituri și condimente tradiționale

Mămăligă



“Come, let us drink to 
the joys of the present, 
and to the hopes of the 
future.”

— Alexandre Dumas

Un toast

Băuturi soft

Dorna — Apă plată & 
minerală carbogazoasă 
Coca-Cola
Coca-Cola Zero
Fanta
Sprite
Tonic
Red Bull
Granini — Portocale
Granini — Grapefruit

P e t r e c e r e a  d e  R e v e l i o n

Pentru amintiri

Ceai & Cafea

Selecție de ceaiuri
Cafea

Băuturi spirtoase

Vodka — Absolut
Gin — Tanqueray Dry
Whisky — Chivas Regal 12 Years
Whisky — Johnnie Walker Black 
Label
Cremă de whisky — Baileys
Rom — Bacardi Black
Coniac — Hennessy VS
Tequila — Olmeca Silver
Campari
Martini
Aperol
Triplu Sec

Cocktailuri

Hugo Spritz
Aperol Spritz
Cuba Libre
Mojito
Elderflower Gin
Kamikaze
Cosmopolitan

Bere

Carlsberg

Vin

1000 de chipuri - Alb
1000 de chipuri - Roze
1000 de chipuri - Roșu
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