Leo’s

Bisitro

Wochenkarte | Leo’s Lunch | 31.08. bis 05.09.2026

Montag

Gerichta

Doradenfilets

mit Olivenvinaigrette, Fenchelgemise
und Risolee-Kartoffeln

Gericht 2
Uberbackenes Schweineriicken-Steak
mit Pilzsauce und Kase, Kaisergemuse
und Rosti

Gericht 3

Gnocchi

mit Rucola-Fullung
und Salbeisauce

Dienstag

Gericht 1

Putenrollbraten

mit Pfeffersauce, Gemuise
und Salzkartoffeln

Gericht 2
Lammkeulen-Ragout
mit Ratatouille-GemUse
und Rosmarinkartoffeln

Gericht 3

Gebackene Kartoffeltaschen
mit Frischkase-Krauterfillung
und pikantem Schmand

Mittwoch

Gericht1

Edelfisch-Ragout

mit Gemuse, Hummersauce
und Salzkartoffeln

Gericht 2

Konigsberger Klopse

mit Kapernsauce, Fingermohren
und Gemisereis

Gericht 3

Spinatknodel

mit Pfifferlings-Ragout
und Schnittlauchsauce

Donnerstag

Gerichta

Kalbswirfel

mit pikanter Tomatensauce, Bohnen
und Semmeltalern

Gericht 2
Mohreneintopf

mit Kohlrabi

und Fleischbéllchen

Gericht 3
Blumenkohl

mit Kasesauce
und Salzkartoffeln

Freitag

Gerichta

Rheinischer Heringsstipp

mit Apfeln, Zwiebeln, Sahnesauce
und Pellkartoffeln

Gericht 2

Huhnerfrikassee

mit Champignons, grinem Spargel, Erbsen
und Langkornreis

Gericht 3

Gekochte Eier

mit Senfsauce, Blattspinat
und Salzkartoffeln

Samstag

Gerichta

Currywurstgulasch
mit pikanter Sauce
und Pommes frites

Gericht 2
Erbsen-Gemuse-Eintopf
mit Wiener Wirstchen

Gericht 3
GemuUsefrikadellen
mit Blumenkohlpiree
und Kerbelsauce

Suppe & Dessert laut Tageskarte
Bei Fragen zu Zusatz- und Inhaltsstoffen, insbesondere Allergenen, wenden Sie sich bitte vertravensvoll an unser Servicepersonal.

Inkl. einer Kaffeespezialitdt pro Person

Leo’s Lunch | 2-Gang Menii | 24,00 € p.P.

Alle Hauptgerichte auch einzeln bestellbar.
Vorspeise/Hauptgang oder Hauptgang/Dessert

Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt.



